Gnocchi, czyli wtoskie
kopytka z oliwa 1 szatwia

Gnocchi z oliwag 1 szatwia — wtoska
klasyka w Twoim domu

Delikatne, puszyste gnocchi to prawdziwy skarb wtoskiej
kuchni, ktéry z tatwoscig przygotujesz w domowym zaciszu. Te
mate, charakterystyczne kluseczki z wgtebieniami od widelca,
otulone aromatyczng oliwg z czosnkiem i szatwig, przeniosg Cie
wprost na stoneczne wzgdrza Toskanii. Przygotowanie jest
niezwykle proste — wystarczy wymiesza¢ Fix Knorr z wodg, doda¢d
make i jaja, uformowad¢ kluseczki i ugotowa¢ je do wyptyniecia.
Smazone na oliwie z <czosnkiem 1 szatwig nabieraja
niepowtarzalnego, wyrazistego smaku.

Dla kogo?

Gnocchi to propozycja zardwno dla mitosnikdéw wykwintnych
potraw, jak i dla oséb cenigcych prostote i wyrazistos¢
smakow. Ich delikatna konsystencja i aromatyczny charakter
sprawig, ze zakochajg sie w nich wszyscy domownicy - od
najmtodszych po najstarszych. To idealne danie dla oséb
poszukujgcych szybkiego, ale jednoczesSnie wyjatkowego positku.

Na jaka okazje?

Te wtoskie kopytka doskonale sprawdzg sie jako samodzielne
danie na ciepta kolacje lub sycny lunch. Mozesz je réwniez
poda¢ jako elegancki dodatek do rdéznego rodzaju mies i ryb.
Gnocchi to takze Swietny pomyst na romantyczna kolacje we
wtoskim stylu lub nieformalny obiad z przyjaciétmi.
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Czy wiesz, ze..

Odgrzewajac gnocchi w mikrofalowce, warto pola¢ je dodatkowag
tyzka oliwy, aby zachowaty swojg delikatnos¢ i soczystosé. Te
wtoskie kluseczki Swietnie komponuja sie z réznorodnymi sosami
— pomidorowym, grzybowym czy pesto bazyliowym.

Dla urozmaicenia

Sprébuj posypac¢ swoje gnocchi tartym serem Grana Padano lub
z6ktym serem startym na grubych oczkach. Dodaj suszone
pomidory dla intensywniejszego, S$rddziemnomorskiego akcentu.
Kazda wariacja tego prostego dania przyniesie nowe,
fascynujgce doznania smakowe!



