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0dkryj magie wtoskiej kuchni z naszymi delikatnymi gnocchi w
aksamitnym sosie dyniowym! Te mieciutkie kluseczki,
przypominajgce polskie kopytka, w potgczeniu z kremowym sosem
tworzg harmonijng kompozycje smakéw, ktdra przeniesie Cie
prosto do stonecznej Italii. Szpinak dodaje daniu Swiezosci, a
pomidorki koktajlowe 1 suszone wprowadzaja przyjemna
kwasowos$¢. Catos$¢ dopetniajg prazone pestki dyni oraz
aromatyczny parmezan, tworzgc danie, ktére zachwyca nie tylko
smakiem, ale 1 wygladem.

Dla kogo?

Gnocchi ze szpinakiem w dyniowym sosie to propozycja dla
wszystkich mitosnikdéw wtoskich klasykow w nowoczesnym wydaniu.
Szczegdlnie zadowoli fandéw magcznych potraw cenigcych
delikatng, miekkg konsystencje kluseczek w towarzystwie
kremowego sosu. To rdéwniez doskonaty wybdér dla osoéb
poszukujacych szybkiego, a jednoczesSnie eleganckiego dania z
dodatkiem warzyw — szpinak 1 dynia stanowig tu kluczowe
sktadniki!

Na jaka okazje?

Ten wtoski przysmak sprawdzi sie idealnie podczas rodzinnych
uroczystosci i spotkan z przyjaciéimi. Mieciutkie gnocchi w
potgczeniu z Fix Kurczak w sosie dyniowym tworzg duet
doskonaty, ktéry z pewnoScig zostanie doceniony przez Twoich
gosci. To réwniez Swietna propozycja na romantyczng kolacje we
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dwoje lub przytulny jesienny wiecz6r, gdy za oknem pada
deszcz.

Czy wiesz, ze?

Wtosi kochajg gnocchi tak bardzo, ze stworzyli wiele
regionalnych wariantéw tego przysmaku! Najpopularniejsze sa
gnocchi di patate przygotowywane z jajek, ziemniakéw i magki.
Rownie cenione sg gnocchi alla romana z semoliny. Kazdy region
Wtoch ma swojg wtasng interpretacje tego klasycznego dania,
czesto przekazywang z pokolenia na pokolenie.

Dla urozmaicenia

Podaj gnocchi na eleganckich, g*ebokich talerzach, hojnie
posypane swiezo startym parmezanem — niezbednym elementem
wtoskiej kuchni. Dla intensywniejszego aromatu dodaj prazone
pestki dyni i skrop cato$¢ wysokiej jakosSci oliwg z pestek
dyni. Mozesz réwniez udekorowa¢ danie Swiezymi Tlistkami
bazylii lub rukoli dla dodatkowego koloru i Swiezosci.



