Gnocchi w sosie pieczarkowym
Zze smazonyml warzywami

Gnocchli w sosie pieczarkowym ze
smazonymli warzywaml

Delikatne gnocchi otulone kremowym sosem pieczarkowym z
dodatkiem chrupigcych, kolorowych warzyw to propozycja, ktdra
zachwyci kazdego mitos$nika wtoskiej kuchni. To danie *aczy w
sobie aksamitng konsystencje sosu z przyjemnym al dente
warzyw, tworzac harmonijng kompozycje smakow.

Dla kogo?

Idealne danie dla zabieganych osob, ktore cenig sobie szybkie,
a jednoczesnie petnowartosciowe positki. Gnocchi w sosie
pieczarkowym to réwniez Swietna propozycja dla wegetarian
poszukujgcych sycgcego i bogatego w smaku dania gtdéwnego.
Potgczenie kremowego sosu z chrupigcymi warzywami zadowoli
nawet najbardziej wymagajace podniebienia.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie zardéwno jako codzienny obiad dla rodziny, jak i
jako elegancka kolacja dla przyjaciét. To danie, ktdore mozesz
przygotowa¢ na szybko w dzien powszedni, ale roéwniez
zaserwowa¢ podczas nieformalnego spotkania. Kremowy sos
pieczarkowy z mascarpone nadaje potrawie wykwintnego
charakteru.

Czy wiesz, ze?

Gnocchi to tradycyjne wtoskie kluski ziemniaczane, ktdrych
historia siega XVI wieku. Poczatkowo byty potrawg biedoty,
dzi$ goszczg na stotach najlepszych restauracji. Potgczenie
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ich z pieczarkami to klasyk, ktdéry nigdy nie wychodzi z mody,
a dodatek mascarpone nadaje sosowi aksamitnej konsystencji 1
wyrafinowanego smaku.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o gars¢ swiezego szpinaku, dodanego do
sosu na ostatnim etapie przygotowania. Ciekawg alternatywa
bedzie rdéwniez posypanie gotowej potrawy prazonymi orzechami
wtoskimi lub ptatkami parmezanu dla dodatkowej gtebi smaku.



