Francuska zupa pomidorowa

Francuska Zupa Pomidorowa — Klasyka
w Nowoczesnym Wydaniu

Aromatyczna francuska zupa pomidorowa to prawdziwa uczta dla
zmystdéw. Soczyste pomidory pelati stanowig baze tego
wyjgtkowego dania, ktdére tgczy w sobie prostote przygotowania
z wyrafinowanym smakiem. Delikatnie podsmazone warzywa,
aromatyczny tymianek i kremowa konsystencja tworzg harmonijng
kompozycje, ktdra rozgrzeje kazde podniebienie.

Dla kogo?

Ta zupa idealnie sprawdzi sie zaréwno dla mito$nikéw kuchni
francuskiej, jak i dla osob poszukujgcych prostych, ale
wyrazistych smakéw. Jest doskonatym wyborem dla catej rodziny
— dzieci pokochajg jej *agodny, pomidorowy smak, a dorosli
docenig gtebie aromatu i eleganckg prezentacje z grzankami z
serem.

Na jaka okazje?

Francuska zupa pomidorowa S$Swietnie sprawdzi sie jako wykwintna
przystawka podczas rodzinnego obiadu czy kolacji z
przyjaciétmi. Moze by¢ réwniez samodzielnym, lekkim positkiem
na chtodniejsze dni. Jej elegancki wyglad z zapieczonymi
grzankami z mozzarellg sprawi, ze nawet zwykty positek
nabierze charakteru wyjagtkowej okazji.

Czy wiesz, ze?

Pomidory dotarty do Europy z Ameryki Potudniowej dopiero w XVI
wieku i poczatkowo byty uwazane za rosliny ozdobne. Francuzi
jako jedni z pierwszych docenili ich walory kulinarne, tworzac
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receptury, ktére do dzi$ zachwycaja smakoszy na catym Swiecie.

Dla urozmaicenia

Zupe mozesz wzbogaci¢ dodatkiem Swiezej bazylii zamiast
tymianku lub dodac¢ odrobine $mietanki dla uzyskania aksamitnej
konsystencji. Grzanki mozesz przygotowad z rdéznymi rodzajami
sera — sprawdzi sie nie tylko mozzarella, ale réwniez gruyere
czy camembert, ktére nadadzg potrawie jeszcze bardziej
wyrazisty, francuski charakter.



