Fleischkase- tradycyjna
niemiecka pleczen z mielonego
miesa

Fleischkase — Tradycyjna Niemiecka
Pieczen

Fleischkase to prawdziwy skarb kuchni niemieckiej — soczysta,
aromatyczna pieczen z mielonego miesa, ktdra zachwyca prostota
przygotowania 1 wyrazistym smakiem. Ta klasyczna receptura
Ygczy delikatno$¢ mielonego miesa z kremowg konsystencja,
ktorg zawdziecza dodatkowi zimnego mleka i drobno posiekanej
stoniny.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitosnikéw tradycyjnych, sycacych dan
miesnych. Fleischkase przypadnie do gustu zardéwno dorostym,
jak i dzieciom, ktdére doceniag jego delikatng strukture i
Yagodny smak. To doskonaty wybdér dla osdéb cenigcych proste,
domowe potrawy o bogatym smaku.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie zardéwno na codzienny obiad, jak i na niedzielne
spotkanie rodzinne. Fleischkase mozna przygotowadé z
wyprzedzeniem, co czyni go idealnym daniem na przyjecia w
stylu bufetu. Podany na ciepto lub na zimno, zawsze zachwyca
smakiem i aromatem.

Czy wiesz, ze?

Nazwa ,Fleischkase” dostownie oznacza ,miesny ser”, co
nawigzuje do jego konsystencji przypominajgcej gesty pasztet.
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W roznych regionach Niemiec i Austrii wystepuje pod rdéznymi
nazwami, a kazdy region ma swojg wtasng wariacje tego
przysmaku. Tradycyjnie podawany jest na zimno jako dodatek do
kanapek.

Dla urozmaicenia

Sprébuj poda¢ Fleischkase z pikantnym musztardowym sosem lub
kwasnymi korniszonami, ktdére doskonale przetamiag jego
intensywny smak. Mozesz tez eksperymentowal z dodatkiem zidét —
rozmaryn lub majeranek swietnie komponujg sie z tg potrawg.
Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj do masy miesnej odrobine
wedzonej papryki lub czosnku.



