Fingersy z kurczaka

Chrupiace Fingersy z Kurczaka -
Domowa Przekaska Idealna

Dla kogo?

Chrupigce fingersy z kurczaka to propozycja dla wszystkich
mitosnikéw soczystego miesa drobiowego w chrupigcej panierce.
Doskonale sprawdza sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i
jako przekgaska dla najmtodszych. Delikatne mieso z kurczaka
pokrojone w podtuzne paski 1 otoczone wyjagtkowa panierkg z
ptatkéw kukurydzianych i ziaren zadowoli nawet najbardziej
wymagajace podniebienia.

Na jaka okazje?

Fingersy z kurczaka to Swietny pomyst na nieformalne spotkanie
ze znajomymi, wieczdér filmowy czy impreze sportowg. Mozna je
przygotowa¢ réwniez jako szybki obiad w ciggu tygodnia lub
przekaske na weekend. Ich przygotowanie zajmuje niewiele
czasu, a efekt zachwyci wszystkich gosci.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnych fingerséw tkwi w odpowiedniej panierce.
Potaczenie Fixu Knorr z pokruszonymi p*atkami kukurydzianymi
oraz ziarnami dyni 1 stonecznika nadaje im niepowtarzalny smak
i chrupigca teksture. Warto pamietac¢ o doktadnym obtoczeniu
miesa najpierw w mieszance jajka z mlekiem, a dopiero potem w
panierce — dzieki temu panierka bedzie idealnie przylegac¢ do
miesa podczas smazenia.


https://multicook.zgora.pl/blog/fingersy-z-kurczaka/

Dla urozmaicenia

Fingersy z kurczaka mozesz poda¢ na wiele sposobdéw. Klasycznie
smakujg z domowym dipem przygotowanym z majonezu i ketchupu z
dodatkiem przypraw z opakowania. Swietnie komponuja sie z
frytkami, pieczonym ziemniakiem lub purée ziemniaczanym. Dla
bardziej wyrazistego smaku podaj je z miksem Swiezych satat
skropionych sosem winegret. Mozesz tez eksperymentowal z
dodatkami do panierki, dodajgc ulubione ziota lub przyprawy.



