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Fettuccine con Salmone - WtXoska
Uczta z tososiem

Fettuccine con salmone to prawdziwa peretka kuchni wtoskiej,
ktéra przenosi nas wprost na stoneczne wybrzeza Italii. Ten
wykwintny makaron z %*ososiem *gczy w sobie delikatnos¢ owocéw
morza z aromatycznymi przyprawami S$rodziemnomorskimi. Kremowy
sos na bazie smietany, wzbogacony soczystymi pomidorami i
Swiezg bazylig, otula kazdy kawatek al dente ugotowanego
makaronu.

Dla kogo?

Danie to jest idealne dla mitosSnikéw kuchni Srdédziemnomorskiej
i owocOw morza. Sprawdzi sie zardowno jako propozycja dla
poczatkujgcych kucharzy, jak i dosSwiadczonych pasjonatéw
gotowania. Delikatny smak %*ososia w potgczeniu z kremowym
sosem zachwyci nawet najbardziej wymagajace podniebienia.

Na jaka okazje?

Fettuccine con salmone doskonale sprawdzi sie jako elegancka
kolacja we dwoje, rodzinny obiad niedzielny czy przyjecie dla
przyjaciét. To danie, ktdre wprowadza odrobine wtoskiego stylu
i wyrafinowania do codziennego menu, jednoczesSnie bedac
stosunkowo szybkim w przygotowaniu.

Czy wiesz, ze?

W tradycyjnej kuchni wtoskiej owoce morza i ryby stanowig
podstawe wielu regionalnych potraw, szczegdélnie w nadmorskich
regionach. toso$, cho¢ nie jest typowo wtoskim sktadnikiem,
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doskonale komponuje sie z wtoskimi przyprawami i makaronem,
tworzac fuzje smakdéw, ktora podbita serca smakoszy na catym
swiecie.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z réznymi rodzajami makaronu — wyprébuj
razowy fettuccine dla zdrowszej wersji lub kolorowy makaron
dla efektownej prezentacji. Danie mozna wzbogaci¢ dodatkiem
Swiezego szpinaku, kapardow lub oliwek. Dla bardziej
wyrazistego smaku dodaj odrobine tartego parmezanu lub
posiekanego koperku.



