Faszerowany kurczak Z
rozmarynem

Faszerowany kurczak z rozmarynem -
klasyk na sSwigteczny stot

Aromatyczny faszerowany kurczak z rozmarynem to prawdziwa
uczta dla podniebienia. Soczyste mieso skrywajgce w sobie
bogaty farsz z podsmazonego boczku, cebuli, chleba i zié%
tworzy kompozycje, ktora zachwyci nawet najbardziej
wymagajagcych smakoszy. Sekret tego dania tkwi w starannym
przygotowaniu nadzienia oraz odpowiednim doprawieniu miesa,
ktére podczas pieczenia nabiera g*ebokiego, intensywnego
smaku.

Dla kogo?

Faszerowany kurczak to propozycja dla catej rodziny — zardéwno
dorostych, jak i dzieci. Delikatne mieso drobiowe w potgczeniu
z aromatycznym farszem zadowoli nawet osoby, ktdére zwykle nie
przepadajg za bardziej wyszukanymi potrawami. To rodwniez
Swietna opcja dla oséb cenigcych sobie tradycyjne smaki w
nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Idealny wybdr na niedzielny obiad lub Swigteczne spotkanie
rodzinne. Faszerowany kurczak prezentuje sie niezwykle
elegancko na stole, a jego przygotowanie, cho¢ wymaga nieco
czasu, nie jest skomplikowane. To danie, ktdore stworzy ciepta,
domowg atmosfere i stanie sie centralnym punktem kazdego
rodzinnego positku.
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Czy wiesz o tym?

Aby skorka kurczaka nabrata apetycznego, ztocistego koloru,
warto na ostatnie 10 minut pieczenia zwiekszy¢ temperature
piekarnika do 200°C. Dodatkowo, zwigzanie ndg kurczaka dratwag
nie tylko utatwia faszerowanie, ale réwniez zapewnia
réwnomierne pieczenie catego miesa.

Dla urozmaicenia

Klasyczny farsz mozesz wzbogaci¢ o suszone owoce lub orzechy,
ktére dodadza st*odkawej nuty. Doskonatym dodatkiem do
faszerowanego kurczaka beda pieczone ziemniaki, ryz lub Swieza
satatka. Dla podkreslenia smaku podaj do dania delikatng
musztarde dijon lub domowy sos na bazie pieczeniowych sokow.
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