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Aromatyczna perliczka faszerowana podrobami i otoczona
chrupigcym boczkiem to prawdziwa uczta dla podniebienia. Ten
wykwintny drob, przygotowany z dbatosScig o kazdy szczegoét,
zachwyca soczystoscig i gtebig smaku. Dopetnieniem dania sa
pieczone jabtka z zurawing, ktére dodajg stodko-kwasnej nuty i
rownowazg intensywny smak miesa.

Dla kogo?

Faszerowana perliczka to propozycja dla os6b cenigcych
klasyczng kuchnie z nutg elegancji. Sprawdzi sie zaréwno wsrod
mitosnikéw drobiu, jak i tych, ktérzy szukajg alternatywy dla
tradycyjnego kurczaka czy kaczki. Dzieki starannej obrébce
mieso pozostaje soczyste, a skorka zyskuje apetyczng
chrupkos¢.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie podczas rodzinnych
uroczystosci, $Swiagt czy eleganckich kolacji. Efektowny wyglad
perliczki otoczonej boczkiem oraz towarzyszgce jej jabika
nadziewane zurawing tworzg kompozycje, ktdéra zachwyci gosci
przy stole. Doskonata propozycja na Boze Narodzenie, Wielkanoc
czy uroczysty obiad niedzielny.

Czy wiesz o tym?

Perliczka to drob o wyjatkowo delikatnym, lekko dzikim smaku,
bardziej wyrazistym niz kurczak, ale mniej intensywnym niz
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dziczyzna. Marynowanie miesa przez dobe w mieszance smalcu i
czosnku sprawia, ze staje sie ono niezwykle aromatyczne 1
soczyste. Zurawina w jabtkach nie tylko dodaje smaku, ale
takze wspomaga trawienie ttustszych potraw.

Dla urozmaicenia

Farsz mozna wzbogaci¢ o suszone morele, orzechy wtoskie lub
kasztany. Zamiast boczku mozna uzy¢ plastréow wedzonego bekonu.
Jabtka mozna zastgpi¢ gruszkami, ktdére réwniez doskonale
komponujg sie z zurawing 1 miodem.



