Extra ostra lasagne Z
grillowana papryka

Ognista Lasagne z Grillowana
Papryka - Pikantna Uczta dla
Odwaznych

0dkryj naszg extra ostrag lasagne z grillowana papryka — danie,
ktére rozgrzeje kazde podniebienie! Ta wyjgtkowa kompozycja
taczy w sobie soczyste mieso, aromatyczne papryki i pikantne
dodatki, tworzgc prawdziwg eksplozje smakéw. Ztociste warstwy
makaronu przeplatajg sie z intensywnym sosem miesnym i stodko-
ostrymi kawatkami grillowanej papryki, a catos¢ wienczy
kremowa warstwa sSmietany z dodatkiem tabasco i wedzonej
papryki.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitosnikéw pikantnych doznan
kulinarnych. Jesli 1lubisz potrawy z charakterem, ktdre
rozgrzewajg od Srodka, ta lasagne jest stworzona wtasnie dla
Ciebie. Doskonata zaréwno dla osdéb cenigcych klasyczne smaki w
odwazniejszej wersji, jak 1 dla poszukiwaczy kulinarnych
wrazen.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie jako gtdéwne danie na rodzinny obiad lub kolacje z
przyjaciétmi. To rowniez sSwietny pomyst na weekendowe
gotowanie, gdy masz wiecej czasu na przygotowanie wyjgtkowego
positku. Lasagne mozesz przygotowaé wczesniej i odgrzac przed
podaniem — smakuje roéwnie dobrze, a nawet lepiej nastepnego
dnia!
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Czy wiesz, ze..

Grillowanie papryki nadaje jej stodkawy, lekko dymny aromat,
ktéory doskonale réwnowazy ostros¢ chili i tabasco. Dodatek
kminku nie tylko wzbogaca smak, ale réwniez wspomaga
trawienie, co jest szczegdlnie korzystne przy pikantnych
potrawach.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rodzajami miesa — wotowina i
wieprzowina sprawdzg sie roéwnie dobrze. Jesli lubisz bardziej
kremowg konsystencje, dodaj do sosu odrobine $mietanki. Dla
wersji wegetarianskiej zastgp mieso mieszanka pieczarek i
baktazana. Podawaj z lekka satatka z rukoli skropiong sokiem z

cytryny.



