Eskalopki z serem mozzarella

Eskalopkli z serem mozzarella -
wtoska inspiracja na polskim stole

Delikatne eskalopki z poledwiczki wieprzowej, otulone kremowym
serem mozzarella i soczystymi pomidorami to prawdziwa uczta
dla podniebienia. Sekret tego dania tkwi w odpowiednim
przygotowaniu miesa — dobrze rozbite i ztozone na p6t* kawatki
zachowujg swojg soczysto$¢ podczas smazenia, a aromatyczna
przyprawa Knorr nadaje im wyrazisty smak.

Dla kogo?

Eskalopki z mozzarellg to doskonata propozycja dla mitos$nikéw
kuchni wtoskiej oraz osob cenigcych sobie szybkie, a
jednoczesnie eleganckie dania. Potagczenie delikatnego miesa z
kremowym serem 1 aromatycznymi pomidorami zadowoli nawet
najbardziej wymagajacych domownikdéw czy gos$ci.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie zardéwno na codzienny obiad, jak i na
nieformalna kolacje 2z przyjaciotmi. Efektowny wyglad
eskalopkdw z rozptywajgcym sie serem mozzarella i Swiezg
bazyliag sprawi, ze zwykty positek zamieni sie w mate Swieto
kulinarne.

Czy wiesz, ze?

Kluczem do idealnych eskalopkdéw jest odpowiednia grubos$¢ miesa
— minimum 0,5 cm zapewni im soczystos¢ i delikatnos¢. Warto
tez pamietad, ze Swieza bazylia dodana miedzy plasterki sera i
pomidora nie tylko wzbogaci smak, ale rowniez nada potrawie
klasycznego, wtoskiego charakteru.


https://multicook.zgora.pl/blog/eskalopki-z-serem-mozzarella/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do eskalopkdéw — sprébuj
doda¢ suszone pomidory, kapary lub rézne rodzaje seréw. Danie
Swietnie komponuje sie z purée ziemniaczanym, risotto lub
lekkag satatkg z rukola i balsamicznym dressingiem.



