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Eskalopki z polędwiczki wieprzowej
z mozzarellą w dyniowym sosie
Odkryj niezwykłe połączenie delikatnej polędwiczki wieprzowej
z kremową mozzarellą, otulone aksamitnym sosem dyniowym. To
danie, które zachwyca nie tylko wyglądem, ale przede wszystkim
harmonią  smaków.  Soczyste  mięso,  rozpływający  się  ser  i
aromatyczny sos tworzą kompozycję, która na długo pozostanie w
pamięci Twoich bliskich.

Dla kogo?
Eskalopki z polędwiczki wieprzowej to propozycja idealna dla
miłośników  mięsnych  przysmaków.  Delikatna  struktura
polędwiczki w połączeniu z kremowym sosem dyniowym zadowoli
nawet najbardziej wymagające podniebienia. To danie, które z
pewnością docenią zarówno dorośli, jak i dzieci, które lubią
odkrywać nowe smaki.

Na jaką okazję?
To eleganckie danie sprawdzi się doskonale podczas rodzinnych
uroczystości – urodzin, imienin czy jubileuszy. Eskalopki z
mozzarellą  w  dyniowym  sosie  mogą  być  również  gwiazdą
niedzielnego obiadu, kiedy mamy więcej czasu na przygotowanie
czegoś  wyjątkowego.  Bądź  pewien,  że  Twoi  goście  będą
zachwyceni  i  poproszą  o  przepis!
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Czy wiesz, że?
Przygotowanie tego wykwintnego dania zajmuje zaledwie 30 minut
dzięki wykorzystaniu gotowego Fixu Kurczak w sosie dyniowym.
To  doskonałe  rozwiązanie,  gdy  zależy  Ci  na  czasie,  a  nie
chcesz  rezygnować  z  wyśmienitego  smaku.  Szybko,  prosto  i
niezwykle smacznie!

Dla urozmaicenia
Eskalopki wspaniale komponują się z różnorodnymi dodatkami.
Podaj je z puszystym ryżem, kaszą lub gotowanymi ziemniakami.
Świeża surówka z sezonowych warzyw doda lekkości i zbilansuje
całość posiłku. Możesz również eksperymentować z ziołami –
świeża  bazylia  czy  rozmaryn  nadadzą  potrawie  dodatkowego
aromatu.


