Dzika ges pleczona po
kurpiowsku

Dzika ges pieczona po kurpiowsku -
tradycyjny smak Kurpiowszczyzny

Dzika ge$ pieczona po kurpiowsku to prawdziwa peretka
regionalnej kuchni, ktéra przenosi nas w sam S$rodek
kurpiowskiej tradycji kulinarnej. To danie, w ktdorym soczyste
mieso dzikiej gesi nabiera wyjatkowego aromatu dzieki
szlachetnym przyprawom i tradycyjnej metodzie przygotowania.

Dla kogo?

Potrawa idealna dla mitosnikéw dziczyzny i tradycyjnych
smakéw. Dzika ge$ ma intensywniejszy smak niz jej domowa
kuzynka, co docenig osoby poszukujgce wyrazistych doznan
kulinarnych. To propozycja dla tych, ktdérzy cenig regionalne
przepisy przekazywane z pokolenia na pokolenie.

Na jaka okazje?

Dzika ges po kurpiowsku sprawdzi sie doskonale podczas
rodzinnych uroczystosci, Swiagt i spotkan w gronie bliskich. To
danie, ktére mozna poda¢ na niedzielny obiad, gdy mamy wiecej
czasu na przygotowanie wyjgtkowego positku. Szczegdlnie
polecane jesienig 1 zimg, gdy tradycyjnie odbywaty sie
polowania.

Czy wiesz, ze?

Kurpiowska kuchnia stynie z wykorzystania dardow natury, a
dzika ges byta cennym urozmaiceniem jadtospisu na tych
terenach. Gozdziki uzywane do szpikowania miesa nie tylko
nadajg mu aromat, ale rdéwniez pomagajg zmiekczy¢ dziczyzne.
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Tradycyjnie potrawe podawano z kaszga lub ziemniakami, aby
podkresli¢ jej wyjatkowy smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ sos o tyzke zurawiny lub bordéwki, co doda
potrawie lekkiej kwaskowatos$ci, doskonale komponujgcej sie z
dzikim miesem. Niektérzy dodaja rdéwniez jabitka lub gruszki,
ktére podczas duszenia oddajg swdj stodki smak. Warto tez
eksperymentowa¢ z ziotami - jatowiec czy rozmaryn Swietnie
podkresla charakter dziczyzny.
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