Dyniowy krem z gorgonzola

Dyniowy krem 2z gorgonzola -
aksamitna rozkosz w jesiennej
odstonie

Kremowa konsystencja, intensywny smak 1 aromat — to wszystko
znajdziesz w tym wyjatkowym dyniowym kremie z gorgonzolg.
Potgczenie stodkawej dyni z wyrazistym, pikantnym serem
plesniowym tworzy harmonijng kompozycje smakéw, ktdéra
rozgrzeje kazde podniebienie podczas chtodnych dni.

Dla kogo?

Ten aksamitny krem to propozycja zaréwno dla mitosSnikodw
klasycznych zup, jak i1 osob poszukujgcych nowych doznah
kulinarnych. Wyrazisty smak gorgonzoli sprawia, ze danie
przypadnie do gustu szczegdlnie dorostym, cenigcym
wyrafinowane potgczenia smakowe. Dzieki prostemu przygotowaniu
sprawdzi sie roéwniez jako propozycja dla poczatkujacych
kucharzy.

Na jaka okazje?

Dyniowy krem z gorgonzolg doskonale sprawdzi sie jako
elegancka przystawka podczas rodzinnego obiadu czy kolacji ze
znajomymi. To réwniez idealny pomyst na rozgrzewajgcy positek
w jesienny czy zimowy wieczér. Podany w efektownych miseczkach
z odrobing Swiezych zi6t bedzie ozdoba kazdego stotu.

Czy wiesz, ze?

Gorgonzola to tradycyjny wtoski ser plesniowy o historii
siegajgcej IX wieku. Jego charakterystyczny, pikantny smak
doskonale roéwnowazy naturalng stodycz dyni. Potgczenie tych
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sktadnikéw nie tylko dostarcza wyjgtkowych doznan smakowych,
ale réwniez cennych sktadnikéw odzywczych — dynia jest bogata
w beta-karoten, a ser w wapn i biatko.

Dla urozmaicenia

Zupe mozesz podac¢ z grzankami czosnkowymi, prazonymi pestkami
dyni lub kleksem $mietany. Swiezo zmielony czarny pieprz doda
wyrazistosci, a kilka kropel oliwy z pierwszego ttoczenia
podkresli smak catosci. Dla bardziej wyrazistego efektu mozesz
zastgpic¢ czes$C¢ gorgonzoli innym ulubionym serem ples$niowym.



