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Te soczyste drobiowe kuleczki otulone aksamitnym sosem stodko-
kwasnym to prawdziwa uczta dla podniebienia! Delikatne mieso
drobiowe potagczone z aromatycznym czosnkiem i Swiezg
pietruszkg tworzy idealnie wywazone w smaku pulpeciki, ktdre
po obsmazeniu zyskujg apetyczng, ztocistg skdrke.

Dla kogo?

Danie idealne dla ca*ej rodziny — dzieci pokochajag kuleczki za
ich delikatny smak i wygodng forme, a dorosli docenig harmonie
smakow i prostote przygotowania. To takze Swietna propozycja
dla o0s6b poszukujgcych szybkiego, ale petlnowartosciowego
obiadu w $rodku tygodnia.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie zaréwno jako codzienny obiad, jak i podczas
nieformalnych spotkan z przyjacidétmi. Mozesz tez przygotowad
mniejsze kuleczki jako przekaske na impreze — go$cie beda
zachwyceni! Danie $wietnie komponuje sie z weekendowym,
rodzinnym obiadem, gdy masz troche wiecej czasu na
przygotowanie czego$ wyjatkowego.

Czy wiesz, ze?

Sos stodko-kwasny to klasyk kuchni azjatyckiej, ktéry
doskonale komponuje sie nie tylko z daniami orientalnymi.
Gotowy sos Knorr znaczgco skraca czas przygotowania,
jednoczed$nie gwarantujgc idealnie wywazony smak, ktéry
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podkresla charakter miesnych kuleczek.

Dla urozmaicenia

Sprébuj poda¢ kuleczki z makaronem ryzowym i Swiezg kolendra
lub z tradycyjnym ryzem basmati i1 prazonymi orzechami
nerkowca. Mozesz tez doda¢ do sosu kawatki ananasa i papryki,
aby uzyskal jeszcze bardziej wyrazisty, orientalny charakter
dania.



