Czerwony krem z papryki

Aksamitny Czerwony Krem z Papryki

Ten intensywnie czerwony krem z papryki to prawdziwa uczta dla
zmystOw. Pieczenie papryki nadaje zupie gtebokiego, lekko
karmelizowanego smaku, ktdry harmonijnie *aczy sie z delikatng
nutg cebuli. Kremowa konsystencja 1 rozgrzewajgcy aromat
sprawiajg, ze kazda tyzka to czysta przyjemnosc.

Dla kogo?

Czerwony krem z papryki to doskonata propozycja dla mito$nikéw
wyrazistych smakéw i kolorowych dan. Sprawdzi sie zardéwno u
0s6b cenigcych klasyczne zupy krem, jak i tych, ktérzy szukaja
nowych, inspirujgcych smakow. Jest tez Swietng opcjag dla
wegetarian poszukujgcych sycgcych, petnowartosciowych
positkéw.

Na jaka okazje?

Ta elegancka zupa bedzie gwiazda rodzinnego obiadu, ale réwnie
dobrze sprawdzi sie jako wykwintne danie na przyjeciu. Jej
intensywny kolor i dekoracyjne ,pioruny” ze $mietany zachwycg
gosci podczas kolacji. To réwniez doskonaty pomyst na
rozgrzewajgcy positek w chtodne, jesienne wieczory.

Czy wiesz, ze?

Pieczenie papryki nie tylko wzmacnia jej smak, ale réwniez
utatwia usuniecie skérki. Umieszczenie gorgcych papryk w
szczelnie zamknietym woreczku foliowym to sprawdzony trik
kulinarny — para wodna pomaga oddzielic¢ skérke od migzszu,
dzieki czemu obieranie staje sie dziecinnie proste.


https://multicook.zgora.pl/blog/czerwony-krem-z-papryki/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/zupa-zupa-krem-barszcz

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z dodatkami do tej zupy — zamiast
pestek dyni sprébuj prazonych orzechdw wtoskich lub migdatdw.
Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj swiezg bazylie 1lub
kolendre. Jesli lubisz kremowe zupy, mozesz wzbogacic¢ ja tyzka
mascarpone zamiast smietany.



