Cynamonowy kurczak

Cynamonowy kurczak - orientalna
uczta dla zmystow

Cynamonowy kurczak to fascynujaca podrdéoz kulinarna do
stonecznego Maroka. Delikatne kawatki kurczaka, aromatyczny
cynamon i s*odkie rodzynki tworzga harmonijng kompozycje
smakdw, ktéra przeniesie Cie wprost na tetnigce zyciem
marokanskie targowisko. Soczyste mieso otulone orientalnymi
przyprawami, podane z puszystym ryzem, to prawdziwa uczta dla
podniebienia.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikow kulinarnych eksperymentéw i osdb
cenigcych sobie orientalne smaki. Cynamonowy kurczak zachwyci
zardéwno dorostych, jak i dzieci, ktdére z pewnosScig docenig
stodkawy posmak cynamonu potgczony z delikatnym miesem. To
propozycja dla wszystkich, ktdérzy chcg przetamal codzienng
rutyne i zaskoczy¢ bliskich czym$ wyjatkowym.

Na jaka okazje?

Rodzinny obiad, kolacja z przyjacidétmi czy romantyczna kolacja
we dwoje — cynamonowy kurczak sprawdzi sie w kazdej sytuacji.
To danie, ktdére wprowadzi egzotyczny klimat do Twojego domu i
stanie sie pretekstem do rozméw o dalekich podrézach i
kulinarnych odkryciach.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjnie danie to przygotowywane jest w specjalnym
glinianym naczyniu zwanym tagine, ktére dzieki swojej
konstrukcji pozwala na powolne gotowanie w niskiej
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temperaturze, co intensyfikuje smak i1 aromat potrawy. Nazwa
naczynia stata sie réwniez okresleniem catej grupy
marokanskich dan duszonych.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ potrawe o suszone morele, migdaty 1lub
pistacje, ktére dodadzg jej jeszcze wiecej orientalnego
charakteru. Spréobuj takze dodac¢ szczypte kardamonu lub gatki
muszkatotowej dla pogtebienia aromatu. Cynamonowy kurczak
Swietnie komponuje sie réwniez z kuskusem zamiast ryzu.



