Croque madame

Croque Madame - Francuski Klasyk na
Twoim Stole

Crogue Madame to wykwintna francuska kanapka na ciepto, ktdra
zachwyca potgczeniem chrupigcego chleba, rozpuszczonego sera,
szynki i jajka sadzonego. Nasza wersja tego klasyka to idealne
danie, gdy masz ochote na co$ wyjagtkowego, a zarazem prostego
w przygotowaniu.

Dla kogo?

Croqgue Madame to propozycja dla mitosnikéw francuskich smakoéw
i osob cenigcych proste, ale wyraziste potaczenia smakowe.
Doskonale sprawdzi sie zarowno dla singli szukajgcych
szybkiego, ale eleganckiego positku, jak i dla rodzin
pragngcych urozmaici¢ swoje sSniadaniowe menu. Dzieki
potaczeniu biatka z jajek i szynki z weglowodanami z pieczywa,
danie to zapewnia energie na dtugie godziny.

Na jaka okazje?

Ta francuska kanapka idealnie sprawdzi sie jako wykwintne
$niadanie w weekend, brunch z przyjacioimi czy lekka kolacja.
Mozesz ja roéwniez zaserwowal jako eleganckg przekaske podczas
kameralnego przyjecia. Croque Madame zawsze robi wrazenie,
mimo prostoty przygotowania.

Czy wiesz, ze?

Croque Madame to wariacja popularnego Croque Monsieur. Réznica
polega na dodaniu jajka sadzonego na wierzchu kanapki -
przypomina ono damski kapelusz, stad nazwa ,madame”. Ta
kanapka jest tak popularna we Francji, Zze mozna ja znaleZé¢ w
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menu niemal kazdej paryskiej kawiarni.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rdéznymi rodzajami sera — gruyere,
ementaler czy cheddar nadadza kanapce inny charakter. Sprobuj
tez doda¢ odrobine musztardy dijon miedzy warstwami Llub
posypa¢ gotowe danie Swiezo zmielonym pieprzem i posiekang
natkg pietruszki dla sSwiezos$ci.



