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Wyobraź  sobie  deser,  który  łączy  w  sobie  kremową  słodycz
budyniu z orzeźwiającą kwaskowatością czarnej porzeczki. Nasze
ciasto bez pieczenia to prawdziwa symfonia smaków zamknięta w
warstwach chrupiących herbatników. Każdy kęs to niezapomniane
doświadczenie kulinarne!

Sekret  tego  deseru  tkwi  w  idealnie  przygotowanej  masie
budyniowej,  która  po  schłodzeniu  nabiera  aksamitnej
konsystencji, doskonale komponującej się z intensywnym smakiem
porzeczkowego  dżemu.  Całość  zwieńczona  kokosowymi  wiórkami
dodaje egzotycznego charakteru i przyjemnej tekstury.

Dla kogo?
To ciasto to idealny wybór dla zabieganych osób, które cenią
sobie  pomysłowe,  ale  niezbyt  czasochłonne  przepisy.  Jeśli
szukasz  efektownego  deseru,  który  nie  wymaga  długiego
wyrabiania ciasta czy skomplikowanych technik cukierniczych,
ten przepis jest właśnie dla Ciebie!

Na jaką okazję?
Planujesz przyjęcie z wyszukanym daniem głównym? Ten deser
będzie  doskonałym  uzupełnieniem  menu.  Przygotuj  go  dzień
wcześniej, a tuż przed przybyciem gości będziesz mieć czas na
relaks. Co więcej, ciasto najlepiej smakuje właśnie drugiego
dnia, gdy wszystkie smaki idealnie się połączą.
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Czy wiesz, że?
Czarna porzeczka to nie tylko doskonały składnik dżemów. Jej
liście mają również ciekawe zastosowanie kulinarne – świetnie
uzupełniają  zalewę  do  kiszonych  ogórków,  nadając  im
charakterystyczny  aromat  i  smak.

Dla urozmaicenia
Choć dżem porzeczkowy doskonale komponuje się z budyniem i
herbatnikami, możesz eksperymentować z innymi smakami. Spróbuj
wykorzystać przetwory z owoców czarnego bzu, pigwy, wiśni lub
śliwki,  aby  stworzyć  własną,  niepowtarzalną  wersję  tego
prostego, ale efektownego ciasta.


