Ciasto z boczkiem, salami 1
szynka

Wytrawne Ciasto z Boczkiem, Salami

1 Szynka

Odkryj pyszne wytrawne ciasto, ktére zachwyci kazdego
mitosnika miesnych smakdéw! Nasza propozycja to idealne
potagczenie chrupigcego ciasta z kremowg masg serowg oraz
wyrazistymi dodatkami w postaci boczku, salami 1 szynki.
Podstawg tego wys$mienitego dania jest proste ciasto
przygotowane z mgki, mleka i jajek, ktére stanowi doskonata
baze dla aromatycznych sktadnikéw.

Dla kogo?

To ciasto to prawdziwa gratka dla mitosSnikéw wytrawnych
wypiekéw. Sprawdzi sie zardéwno jako sycgca przekaska dla catej
rodziny, jak i danie gtdéwne podane z lekka satatka. Dzieki
potgczeniu réznych rodzajéw mies, kazdy znajdzie w nim co$ dla
siebie — od delikatnej szynki po wyrazisty boczek.

Na jaka okazje?

Wytrawne ciasto z boczkiem, salami i szynka bedzie gwiazda
kazdego spotkania towarzyskiego. Doskonale sprawdzi sie na
niedzielny obiad, przyjecie rodzinne czy kolacje z
przyjaciéimi. Mozesz je réwniez przygotowac na piknik lub jako
przekgske na wynos do pracy czy szkoty.

Czy wiesz, ze?

Sekret tego ciasta tkwi w aromatycznej mieszance serowej
doprawionej kostkami Knorr z czosnkiem, ktdéra nadaje catosci
niepowtarzalny smak. Dodatek Swiezego szczypiorku wprowadza
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nute Swiezos$ci i koloru, doskonale kontrastujac z intensywnym
smakiem mies.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z réznymi rodzajami wedlin lub dodac
ulubione warzywa — papryke, pieczarki czy cebule. Ciasto
Swietnie smakuje zardéwno na ciepto, jak i na zimno, a jego
przygotowanie zajmuje zaledwie 25 minut pieczenia w
temperaturze 200 stopni.



