Ciasto uclerane z jagodami

Ciasto ucierane z jagodami — letnia
rozkosz dla podniebienia

Ciasto ucierane z jagodami to prawdziwy symbol 1letnich
przyjemnosci. Puszyste ciasto, stodko-kwas$ne jagody i
chrupigca kruszonka tworzg harmonijne potaczenie smakéw, ktdre
rozptywa sie w ustach. Przygotowanie rozpoczynamy od kruszonki
— wyrabiajgc masto, cukier i mgke, a nastepnie schtadzajgc ja
w lodowce. W miedzyczasie miksujemy sktadniki na ciasto,
taczgc masto z cukrem, dodajgc jajka i1 stopniowo wsypujgc make
z proszkiem do pieczenia. Na wytozong papierem blache wylewamy
ciasto, réwnomiernie rozktadamy jagody i posypujemy schtodzong
kruszonkg. Pieczemy okoto 45 minut w temperaturze 180°C.
Efekt? Aromatyczny wypiek, ktéry znika z talerzy w mgnieniu
oka!

Dla kogo?

Dla wszystkich, ktérzy cenig domowe wypieki i nie chcg biec do
cukierni, gdy dopada ich ochota na cos$ stodkiego. To idealna
propozycja dla mitosnikéw letnich owocédw i tradycyjnych smakéw
w nowoczesnym wydaniu. Doskonate dla rodzin z dzieé¢mi i dla
tych, ktérzy szukajag prostego, ale efektownego deseru.

Na jaka okazje?

Doskonate na popotudniowy relaks z filizankg herbaty 1lub
szklanka lemoniady. Sprawdzi sie rowniez jako stodki
poczestunek dla niespodziewanych gos$ci czy deser na
nieformalne spotkania rodzinne. To takze $wietny pomyst na
podwieczorek w ogrodzie podczas cieptych, letnich dni.
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Czy wiesz, ze?

Mozesz wykorzysta¢ mrozone jagody, gdy nie ma sezonu na Swieze
owoce. To praktyczne rozwigzanie pozwala cieszy¢ sie smakiem
letniego ciasta przez caty rok. Mrozone jagody nie wymagaja
rozmrazania przed dodaniem do ciasta.

Dla urozmaicenia

Zastagp cze$¢ cukru cukrem waniliowym, aby nada¢ wypiekom
jeszcze bardziej zniewalajacy aromat. Mozesz rdwniez
eksperymentowa¢ z innymi owocami sezonowymi — bordwkami,
malinami czy jezynami, ktdére rownie dobrze komponuja sie z
kruszonkg.



