Ciasto francuskie Z
pomidorami 1 feta

Wtoskie 1inspiracje na talerzu:

Ciasto francuskie z pomidorami 1
feta

Szukasz pomystu na szybka, a jednoczes$nie wykwintng przekaske?
Ciasto francuskie z pomidorami i feta to prawdziwa uczta dla
podniebienia, ktora przeniesie (Cie wprost do stonecznej
Italii. Te mate, chrupigce kwadraciki skrywajg w sobie
bogactwo $rédziemnomorskich smakdéw — soczyste pomidorki,
kremowg fete 1 aromatyczny sos bazyliowy.

Przygotowanie tych mini torcikéw to prawdziwa przyjemnosc.
Wystarczy potgczy¢ swiezg bazylie z parmezanem i orzeszkami,
doda¢ odrobine soku z cytryny, a nastepnie utozy¢ na ciesScie
francuskim pomidorki i fete skropione oliwg. Po zaledwie 20
minutach pieczenia mozesz cieszy( sie ciepta, pachngca
przekaska, ktdéra zachwyci kazdego goscia.

Dla kogo?

Ciasto francuskie z pomidorami 1 fetg przypadnie do gustu
mitosnikom szybkich i aromatycznych dan. Szczegdlnie
zadowoleni bedg entuzjasci kuchni $rodziemnomorskiej, cenigcy
sobie potgczenie chrupigcego ciasta z kremowym serem 1i
soczystymi pomidorami.

Na jaka okazje?

Te mate torciki sprawdzg sie zarowno jako elegancka przystawka
na przyjeciu, jak i danie gtdéwne podczas rodzinnej kolacji.
Dzieki prostemu i szybkiemu przygotowaniu, mozesz je
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zaserwowa¢ nawet na spontanicznym spotkaniu z przyjaciétmi.

Czy wiesz, ze?

Ciasto francuskie, bedgce podstawg tego dania, to prawdziwy
majstersztyk cukierniczy. Sktada sie z dwéch rodzajow ciast —
podstawowego placka z maki pszennej, jajek i dodatkdéw oraz
warstwy przygotowanej =z masta 1 maki, co nadaje mu
charakterystyczng, warstwowg strukture.

Dla urozmaicenia

Aby nada¢ daniu jeszcze bardziej wyrazisty charakter, udekoruj
upieczone torciki sSwiezymi listkami bazylii. Mozesz rowniez
eksperymentowa¢ z dodatkami — suszone pomidory czy oliwki
dodadzg potrawce jeszcze wiecej $rédziemnomorskiego
charakteru.



