Ciastka z kleiku ryzowego

Ciastka z kleiku ryzowego — prosty
deser dla kazdego

Ciastka z kleiku ryzowego to prawdziwy skarb w Swiecie
domowych wypiekéw. Te delikatne, kokosowe przysmaki zachwycaja
prostotg przygotowania i wy$mienitym smakiem. Wystarczy
rozgnies¢ masto z kleikiem ryzowym i widrkami kokosowymi,
doda¢ pozostate sktadniki i zagnies$¢ ciasto. Z uformowanych
kuleczek wielkosci orzecha wtoskiego, lekko sptaszczonych i z
matym wgtebieniem posSrodku, po 15 minutach pieczenia w
temperaturze 180 stopni otrzymujemy ztociste, aromatyczne
ciasteczka. To idealny wybdr, gdy pragniemy czego$ stodkiego,
a nie mamy ochoty na wycieczke do sklepu.

Dla kogo?

Te ciasteczka to doskonata propozycja dla osdéb, ktére cenig
sobie prostote w kuchni. Jes$li lubisz piec, ale nie przepadasz
za skomplikowanymi recepturami wymagajgcymi duzo czasu 1
energii, ten przepis jest wtasnie dla Ciebie. Sprawdzi sie
rowniez jako pierwszy wypiek dla poczatkujgcych cukiernikow.

Na jaka okazje?

Z przepisu otrzymasz okoto 40 ciasteczek, co czyni go idealnym
na wieksze spotkania rodzinne czy przyjecia. Pozostate ciastka
Swietnie sprawdzg sie jako stodka przekaska do pracy czy
szkoty — tatwo je zapakowal i zabra¢ ze sobg na wynos.

Czy wiesz, ze?

Kleik ryzowy mozesz przygotowaC samodzielnie w domu. Do jego
wykonania nadaje sie wiekszos¢ dostepnych w sklepach rodzajéw
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ryzu, w tym popularne odmiany jak basmati czy jasminowy.

Dla urozmaicenia

Aby wzbogaci¢ smak ciasteczek, warto doda¢ do ciasta ziarna
sezamu. Dla bardziej wyrazistego akcentu, tuz przed podaniem
mozesz wypeini¢ wczes$niej przygotowane wgtebienia ulubionym
dzemem lub powidtami.



