
Ciasteczka  z  wędzonym
kurczakiem i czosnkiem

Chrupiące  Ciasteczka  z  Wędzonym
Kurczakiem i Czosnkiem
Odkryj  niepowtarzalny  smak  naszych  ciasteczek  z  wędzonym
kurczakiem  i  czosnkiem!  Te  małe,  wytrawne  babeczki  to
połączenie  chrupiącej  chlebowej  skorupki  z  soczystym
nadzieniem.  Delikatne  ciasto  z  chleba  tostowego,  nasączone
aromatem masła, stanowi doskonałą bazę dla wyrazistego farszu
z wędzonego kurczaka, słodkich pomidorków i kremowego sera
feta. Całość dopełnia aksamitny sos czosnkowy, który podczas
pieczenia idealnie łączy wszystkie składniki.

Dla kogo?
Te wytrawne ciasteczka to doskonała propozycja dla miłośników
niebanalnych  przekąsek.  Sprawdzą  się  zarówno  dla  dorosłych
ceniących wyraziste smaki, jak i dla dzieci, które lubią jeść
„na jeden kęs”. To także świetna opcja dla osób szukających
sposobu na wykorzystanie resztek wędzonego kurczaka z obiadu.

Na jaką okazję?
Ciasteczka  z  wędzonym  kurczakiem  i  czosnkiem  będą  gwiazdą
każdego  przyjęcia!  Doskonale  sprawdzą  się  jako  elegancka
przekąska  na  spotkaniach  rodzinnych,  imprezach
okolicznościowych czy wieczorze filmowym. Możesz je również
przygotować na piknik lub jako smaczny lunch do pracy.

Czy wiesz, że…?
Sekret  idealnych  ciasteczek  tkwi  w  odpowiednim  wypieczeniu
chlebowej bazy. Wstępne pieczenie przez 8-10 minut zapewnia
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chrupkość, a jednocześnie chroni przed nadmiernym wysuszeniem
podczas drugiego etapu pieczenia z nadzieniem.

Dla urozmaicenia
Możesz eksperymentować z nadzieniem, dodając ulubione zioła,
takie  jak  rozmaryn  czy  tymianek.  Spróbuj  również  zastąpić
wędzonego  kurczaka  indykiem  lub  szynką,  a  ser  feta  –
mozzarellą  lub  kozim  serem.  Dla  ostrzejszego  smaku  dodaj
szczyptę chili lub świeżo zmielony czarny pieprz.


