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Te pyszne ciasteczka pétfrancuskie to doskonate potgczenie
delikatnego ciasta serowego z aromatycznym nadzieniem
jabtkowo-cynamonowym. Kruche na zewngtrz i soczyste w Srodku,
zachwycg kazdego mitos$nika domowych wypiekdédw. Przygotowanie
jest proste, a efekt koncowy zachwyca nie tylko smakiem, ale i
wyglagdem ztocistych kieszonek z owocowym nadzieniem.

Dla kogo?

Ciasteczka serowe z jabtkami to propozycja dla catej rodziny.
Dzieci pokochaja ich s*odki smak, a doros$li docenig delikatng
kwaskowos¢ jabtek przetamang cynamonem. To réwniez Swietna
propozycja dla oséb, ktére lubig tradycyjne smaki w
nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Idealne na popotudniowg herbatke, niedzielne spotkania
rodzinne czy jako stodki poczestunek dla niespodziewanych
gos$ci. Sprawdzg sie réwniez jako domowy deser na co dzien lub
element sSwigtecznego stotu. Mozna je przygotowac z
wyprzedzeniem i cieszy¢ sie ich smakiem przez kilka dni.

Czy wiesz o tym?

Potgczenie sera biatego z mgka nadaje ciastu wyjatkowa
strukture, zblizong do ciasta francuskiego, ale znacznie
tatwiejszg w przygotowaniu. Sekret udanych ciasteczek tkwi w
odpowiednim schtodzeniu ciasta przed watkowaniem oraz w
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temperaturze pieczenia — wysoka temperatura (240°C) sprawia,
ze ciasto pieknie sie warstwi i zyskuje ztocisty kolor.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem, dodajgc do jabtek
rodzynki, orzechy lub inne owoce. Ciasteczka mozna roéwniez
posypa¢ cukrem pudrem po upieczeniu Llub polac¢ lukrem
waniliowym dla dodatkowej stodyczy. Swietnie smakujg zaréwno
na ciepto, jak i na zimno.



