Ciabatta z szynka parmenska

Ciabatta z szynka parmenska -
klasyka w nowoczesnym wydaniu

Chrupigca ciabatta, delikatna szynka parmenska i S$wieze
dodatki tworza kanapke, ktdra zachwyca prostota i wyrazistym
smakiem. To idealne potgczenie wtoskich inspiracji z
nowoczesnymi akcentami. Przygotowanie zajmuje zaledwie kilka
minut, a efekt zachwyci nawet wybrednych smakoszy.

Dla kogo?

Ta elegancka kanapka sprawdzi sie zardéwno dla zabieganych
profesjonalistow szukajacych szybkiego, ale wyrafinowanego
lunchu, jak i dla mitosnikéw Srdédziemnomorskich smakow.
Potgczenie chrupigcego pieczywa z delikatnoscig szynki
parmenskiej tworzy harmonijng kompozycje, ktdéra zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia.

Na jaka okazje?

Ciabatta z szynka parmenskg to doskonaty wybdr na nieformalne
spotkanie z przyjaciétmi, lekki lunch w biurze czy romantyczna
przekgske przy lampce wina. Sprawdzi sie réwniez jako
elegancka przystawka podczas kolacji lub element wystawnego
brunchu. Jej uniwersalnos$¢ sprawia, ze pasuje zardéwno do
codziennych, jak i bardziej wyjgtkowych momentéw.

Czy wiesz o tym?

Szynka parmenska (prosciutto di Parma) to tradycyjny wtoski
specjat z regionu Emilia-Romania, dojrzewajgcy minimum 12
miesiecy. Jej delikatny, lekko s*ony smak najlepiej komponuje
sie z neutralnymi dodatkami, ktdére nie przyttaczaja jej
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charakterystycznego aromatu. Awokado dodaje kremowej tekstury,
idealnie rdéwnowazgc stonos$¢ szynki.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ kanapke o $Swiezo zmielony czarny pieprz,
kilka kropel oliwy z oliwek extra virgin lub balsamico.
Zamiast majonezu sprawdzi sie rowniez pesto bazyliowe lub krem
z awokado. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj plasterki
parmezanu lub gar$¢ rukoli zamiast roszponki.



