Chrupigce pierozki z kasza
jaglana

Chrupiace pierozki z kasza jaglanag
— smak tradycji w nowej odstonie

0dkryj wyjatkowy smak chrupiacych pierozkéw z kasza jaglang —
dania, ktore tgczy prostote przygotowania z wyrafinowanym
smakiem. Delikatne ciasto francuskie skrywa w sobie
aromatyczne nadzienie z kaszy jaglanej, ktdéra zachwyca lekko
orzechowym posmakiem i idealng konsystencja.

Dla kogo?

Te pyszne pierozki to doskonata propozycja dla oséb
poszukujacych alternatywy dla tradycyjnych pierogdéw. Sprawdza
sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i jako przekgska dla
gosci. Dzieki prostemu sktadowi beda odpowiednie réwniez dla
os6b dbajacych o zdrowe odzywianie — kasza jaglana to
prawdziwa skarbnica warto$ci odzywczych!

Na jaka okazje?

Pierozki z kasza jaglang sSwietnie sprawdzg sie jako danie
gtowne podane z sosem czosnkowym lub Smietanowym oraz sSwieza
satatkg. Mozesz je réwniez zaserwowal jako elegancka
przystawke do czerwonego barszczu na swigtecznym stole lub
podczas rodzinnych uroczystosci.

Czy wiesz, ze?

Kasza jaglana przed gotowaniem wymaga przeptukania gorgca
wodg, co pozwala pozby¢ sie charakterystycznej goryczki.
Dodanie Bulionu warzywnego Knorr podczas gotowania kaszy
znaczaco wzbogaca jej smak, nadajac gtebi catemu nadzieniu.
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Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do nadzienia - Swietnie
sprawdzi sie posiekany koperek, natka pietruszki lub kminek
posypany na wierzchu przed pieczeniem. Dla bardziej
wyrazistego smaku, dodaj do kaszy podsmazong cebulke z
czosnkiem 1lub suszone pomidory. Pierozki mozna réwniez
przygotowa¢ w wersji na stodko, dodajac do kaszy jaglanej midd
1 suszone owoce.



