Chinkali — Gruzinskie
pierozki

Chinkali - Gruzinskie Sakiewki
Petne Smaku

Odkryj magie gruzinskiej kuchni z tradycyjnymi chinkali -
pierogami w ksztatcie apetycznych sakiewek, ktére kryja w
sobie soczyste miesne nadzienie. To kulinarna podréz na
Kaukaz, gdzie kazdy kes opowiada historie bogatej tradycji i
wyjatkowych smakow. Delikatne ciasto otula aromatyczny farsz z
trzech rodzajow miesa: jagnieciny, wotowiny i wieprzowiny,
doprawionych Swiezymi ziot*ami i przyprawami.

Dla kogo?

Chinkali to prawdziwa uczta dla mitos$nikdéw kulinarnych odkry¢.
Jes$li znudzity Ci sie tradycyjne polskie pierogi i szukasz
nowych doznan smakowych, te gruzinskie specjaty beda strzatem
w dziesigtke. Idealne dla os6b cenigcych autentyczne smaki z
réznych zakgtkdéw Swiata oraz tych, Kktérzy 1lubig
eksperymentowa¢ w kuchni z mniej znanymi recepturami.

Na jaka okazje?

Te wyjatkowe pierozki sprawdza sie zardéwno podczas rodzinnego
niedzielnego obiadu, jak 1 na specjalne okazje, gdy chcesz
zaskoczy¢ gosci czyms oryginalnym. Chinkali mogag by¢ gtdéwnym
daniem swigtecznego stotu lub atrakcja wieczoru tematycznego
poswieconego kuchni kaukaskiej. Ich przygotowanie to rdéwniez
Swietna okazja do wspdlnego gotowania z bliskimi.
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Czy wiesz, ze?

Tradycyjne chinkali je sie rekami! Nalezy chwyci¢ pierozek za
»Cczubek” i delikatnie nadgryz¢, aby najpierw wypié¢ aromatyczny
sos, a dopiero potem delektowaé¢ sie farszem i ciastem.
Pozostawiony czubek czesto odktada sie na bok talerza jako
dowdd 1liczby zjedzonych chinkali. W Gruzji umiejetnos¢
jedzenia tych pierogdéw bez uronienia ani kropli cennego sosu
jest powodem do dumy!

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasyczne chinkali zawierajg mieszanke trzech mies,
mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem dodajgc gesine 1lub
zastepujgc czes¢ miesa grzybami. Dla odwaznych polecamy
zwiekszenie ilo$ci chili dla ostrzejszego smaku. Odgrzewane na
patelni z mastem zyskujg chrupigcg skdérke, co nadaje im
zupetnie nowy wymiar smakowy. Podawaj je z gruzifAskim sosem
tkemali lub jogurtem z miets.
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