Chevapchichi z ajvarem

Chevapchichi z Ajvarem - Batkanski
Przysmak na Twoim Talerzu

0dkryj wyjagtkowy smak Batkandéw =z naszymi soczystymi
chevapchichi! Te aromatyczne kotleciki z miesa mielonego,
podane z pikantnym ajvarem, przeniosg Cie w kulinarng podréz
po stonecznych krajach potudniowej Europy. Sekret tkwi w
potaczeniu miesa z Fixem Kebab Knorr, ktdéry nadaje potrawie
niepowtarzalny charakter i gtebie smaku.

Dla kogo?

Cevapcici z ajvarem to doskonata propozycja dla wszystkich
mitosnikéw kuchni swiata i odkrywcéw nowych smakow. Jesli
cenisz soczyste mieso 1 aromatyczne warzywa, to danie
stworzone jest wtasnie dla Ciebie! Potgczenie baktazandw,
cukinii i czerwonej papryki w formie kremowego ajvaru tworzy
prawdziwg uczte dla podniebienia, ktdora zadowoli nawet
najbardziej wymagajacych smakoszy.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie idealnie jako codzienny obiad lub sycny lunch.
Mozesz zapakowa¢ chevapchichi do pudetka i zabrad¢ ze sobg do
pracy — bedzie to smaczna odmiana od kanapek! Planujesz
spotkanie w gronie przyjaciét lub rodzinne przyjecie? Te
batkanskie kotleciki z pewnosScig zrobiag wrazenie na Twoich
gosciach i stang sie gwiazdg stotu!

Czy wiesz, ze?

Ajvar to tradycyjna serbska pasta warzywna o lekko pikantnym
charakterze, ktéra doskonale komponuje sie z miesem. Jej


https://multicook.zgora.pl/blog/chevapchichi-z-ajvarem/

sekret tkwi w pieczonych papryczkach i baktazanach, ktore
nadajg potrawie gteboki, dymny aromat. To wtasnie ten dodatek
sprawia, ze chevapchichi zyskujg niepowtarzalny, autentyczny
batkanski charakter.

Dla urozmaicenia

Podawaj chevapchichi z pieczonymi ziemniakami lub frytkami z
batatéw dla petni smaku. Swietnie sprawdzi sie réwniez dodatek
Swiezej satatki z pomidordéw i ogdrkéw skropionej oliwg. Mozesz
tez serwowal je w chlebie pita z dodatkiem jogurtu — tak jak
robig to w krajach batkanskich!



