Chaczapuri - zapiekanka
gruzinska

Chaczapuri - Tradycyjna Gruzinska
Zapiekanka Serowa

Chaczapuri to prawdziwy skarb kuchni gruzinskiej — pyszna
zapiekanka z ciasta wypeitnionego aromatycznym, roztopionym
serem. To danie, ktore *aczy w sobie prostote przygotowania z
niezwyktym bogactwem smaku.

Dla kogo?

Chaczapuri to idealna propozycja dla mitos$nikdéw serowych
przysmakow i o0s6b poszukujgacych kulinarnych inspiracji z
odlegtych zakatkéw Swiata. Sprawdzi sie zardéwno jako sycacy
positek dla catej rodziny, jak i jako przekaska dla przyjaciét
podczas nieformalnego spotkania. Kazdy, kto docenia potgczenie
chrupigcego ciasta z kremowym nadzieniem, z pewno$cig pokocha
to danie.

Na jaka okazje?

Ta gruzinska zapiekanka doskonale sprawdzi sie na weekendowy
obiad, gdy mamy wiecej czasu na przygotowanie czego$
wyjatkowego. To rdéwniez Swietna propozycja na domowe
przyjecie, gdzie goscie mogg delektowac¢ sie kawatkami cieptego
chaczapuri. Mozna je podac¢ jako przystawke lub gtéwne danie w
zaleznosSci od wielkoSci porcji.

Czy wiesz o tym?

Chaczapuri to narodowe danie Gruzji, a jego nazwa pochodzi od
stow ,chaczo” (ser) i ,puri” (chleb). W tradycyjnej kuchni
gruzinskiej istnieje kilka regionalnych odmian tego przysmaku,
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réznigcych sie ksztattem i sposobem przygotowania. Nasza
wersja z czterema warstwami ciasta to inspiracja klasycznym
przepisem, dostosowana do domowego przygotowania.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rodzajami sera — sprébuj potagczenia
fety z mozzarellag dla uzyskania kremowej konsystencji. Do masy
serowej dodaj Swieze ziota, takie jak koperek czy bazylia, aby
wzbogaci¢ smak. Niektdérzy lubig tez doda¢ do nadzienia
podsmazong cebulke lub szpinak.



