Cevapcici Z pleczonyml
frytkami

Cevapcicli z pieczonymi frytkami -
batkanski smak w domowym wydaniu

Cevapcici to tradycyjne batkanskie kietbaski, ktére w
potgczeniu z domowymi pieczonymi frytkami tworzg doskonaty
duet na rodzinny obiad. Soczyste mieso z aromatycznymi
przyprawami oraz chrupigce z zewnatrz, a miekkie w $rodku
frytki ziemniaczane to propozycja, ktora zadowoli nawet
najbardziej wymagajacych smakoszy.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw kuchni batkanskiej oraz oséb
poszukujgcych alternatywy dla klasycznych kotletéw mielonych.
Cevapcici zasmakujg zardéwno dorostym, jak i dzieciom, ktére z
pewnoscig docenig forme matych kietbasek, zwtaszcza podanych
na patyczkach do szasztykéw. To réwniez sSwietna propozycja dla
osdb cenigcych dania, ktore mozna przygotowal bez zbednych
dodatkow i skomplikowanych technik kulinarnych.

Na jaka okazje?

Cevapcici z pieczonymi frytkami sprawdzg sie doskonale podczas
nieformalnych spotkan z przyjacioimi, rodzinnego obiadu czy
weekendowego grillowania. To rdéwniez Swietna propozycja na
letnie przyjecie w ogrodzie, gdzie gosScie docenig batkanskie
smaki. Danie mozna przygotowac wczesniej, formujagc kietbaski i
odktadajgc je do lodowki, by tuz przed podaniem tylko je
ugrillowac.
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Czy wiesz, ze?

Cevapcici wywodza sie z kuchni batkanskiej i sg popularnym
daniem w Serbii, Bosni i Hercegowinie oraz Chorwacji.
Tradycyjnie podaje sie je z ajvarem — pastg z pieczonej
papryki i baktazana, ktdéra doskonale podkresla smak miesa.
Czubryca, bedgca kluczowym sktadnikiem przyprawy, to mieszanka
zi6t z dominujgcym udziatem suszonego majeranku, nadajgca
cevapcici charakterystyczny aromat.

Dla urozmaicenia

Zamiast klasycznego ajvaru mozesz podal cevapcici z domowym
keczupem butgarskim, ktdéry Swietnie komponuje sie z miesem.
Frytki mozna wzbogaci¢ o rozmaryn lub tymianek dla bardziej
wyrazistego smaku. Dla osob lubigcych ostrzejsze doznania,
warto doda¢ do miesa szczypte ostrej papryki lub poda¢ danie z
sosem czosnkowym z dodatkiem chili.



