Cevapcicli winne z satatka

Cevapcicli winne z satatka -
batkanski przysmak na Twoim stole

0dkryj wyjatkowy smak kuchni batkanskiej dzieki przepisowi na
cevapcici winne! Te aromatyczne, przypominajgce mate kietbaski
kotleciki, przygotowane z mielonego miesa, zachwyca kazdego
mitosnika wyrazistych smakéw. Sekret ich niepowtarzalnego
aromatu tkwi w marynacie z winem, czosnkiem i przyprawami,
ktora sprawia, ze mieso staje sie soczyste i petne smaku.

Dla kogo?

Cevapcici to doskonata propozycja dla osob cenigcych proste,
ale wyraziste dania miesne. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym
obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacidéimi. Mozesz
przygotowa¢ je z miesa wotowego, wieprzowego lub drobiowego —
kazda wersja bedzie réwnie smaczna i aromatyczna.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie podczas letniego grillowania,
ale rownie dobrze smakuje przygotowane na patelni grillowej w
domowym zaciszu. Cevapcici z kolorowg satatka to takze Swietny
pomyst na weekendowy obiad, gdy masz ochote na co$ innego niz

tradycyjne kotlety.

Czy wiesz, ze..?

Cevapcici to tradycyjne danie z Batkandw, szczegdlnie
popularne w Serbii, Bosni i Hercegowinie oraz Chorwacji. Nazwa
pochodzi od tureckiego s*owa ,kebab” i oznacza mate,
grillowane kotleciki z mielonego miesa. W krajach batkanskich
podaje sie je najczesciej z chlebem pita, cebulg i ajvarem.


https://multicook.zgora.pl/blog/cevapcici-winne-z-salatka/
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Dla urozmaicenia

Satatke towarzyszgcag cevapcici mozesz wzbogaci¢ o Swieze
pomidory, ogérki lub papryke. Jesli lubisz bardziej wyraziste
smaki, dodaj wiecej papryczki chili lub szczypte kuminu.
Cevapcici $Swietnie komponujg sie rowniez z tzatzikami Tub
hummusem, ktore doskonale rdéwnowazg pikantny smak miesa.



