Cebulowe krazki (onion rings)

Chrupiace Onion Rings — Amerykanska
Przekaska w Twoim Domu

ZXociste, chrupigce kragzki cebulowe to prawdziwy klasyk kuchni
amerykanskiej, ktdéry podbit serca smakoszy na catym sSwiecie.
Przygotowanie idealnych onion rings jest prostsze niz myslisz!
Wystarczy kilka podstawowych sktadnikéw, aby stworzyd
przekgske, ktéra zachwyci kazdego gosScia. Sekret tkwi w
odpowiednim ciedScie — gestym, ale lekkim, ktdére otula kazdy
krgzek cebuli, tworzgc chrupigcg powtoke podczas smazenia w
gtebokim ttuszczu.

Dla kogo?

Onion rings to propozycja dla wszystkich mitos$nikdw
chrupigcych przekasek. Docenig je zaréwno fani kuchni
amerykanskiej, jak i osoby poszukujgce alternatywy dla
klasycznych frytek. Nawet niejadki i maluchy, ktére zwykle
omijaja cebule szerokim *ukiem, z przyjemno$cig siegng po te
zXociste kragzki. To takze $wietna propozycja dla
poczagtkujgcych kucharzy — przepis jest prosty i wybacza drobne
btedy.

Na jaka okazje?

Ta przekaska sprawdzi sie idealnie podczas spotkan z
przyjaciotmi, rodzinnych obiaddéw czy weekendowego grilla.
Onion rings moga byc¢ doskonatym dodatkiem do burgerdéw, stekow
czy grillowanych mies. Swietnie sprawdza sie réwniez jako
samodzielna przekgska podczas wieczoru filmowego «czy
sportowych emocji. Podane na gorgco z ulubionym dipem stang
sie gwiazda kazdego stotu.


https://multicook.zgora.pl/blog/cebulowe-krazki-onion-rings/

Czy wiesz, ze?

Krazki cebulowe mozna przygotowa¢ na rézne sposoby. Oprécz
klasycznej wersji w ciescie, mozesz je panierowa¢ w butce
tartej lub zmielonych ptatkach kukurydzianych dla dodatkowego
chrupniecia. Dla o0s6b dbajgcych o linie istnieje roédwniez
wersja pieczona w piekarniku, ktdéra wymaga znacznie mniej
ttuszczu, a nadal zachowuje wspaniaty smak.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z przyprawami dodawanymi do ciasta — odrobina
ostrej papryki, oregano czy kolorowego pieprzu nada krgzkom
wyjatkowego charakteru. Podawaj je z réznorodnymi dipami -
czosnkowym, ziotowym, serowym lub pikantnym na bazie s$mietany,
jogurtu czy majonezu. Mozesz tez posypa¢ gotowe krazki
Swiezymi ziotami T1lub startym parmezanem dla dodatkowego
aromatu.



