Cannelloni ze szpinakiem

Cannelloni ze szpinakiem - klasyka
wtoskiej kuchni w nowej odstonie

0dkryj niezwykty smak cannelloni ze szpinakiem — dania, ktoére
tgczy w sobie prostote przygotowania z wyrafinowanym smakiem.
Te wtoskie rurki wypetnione kremowym farszem szpinakowym to
prawdziwa uczta dla podniebienia, ktéra zachwyci kazdego
mitosnika srdédziemnomorskich smakow.

Dla kogo?

Cannelloni ze szpinakiem to doskonaty wybér zardéwno dla
wegetarian, jak i dla osdb poszukujgcych petnowartosciowego
dania na rodzinny obiad. Kremowa konsystencja farszu 1
delikatny smak sera camembert sprawig, ze nawet dzieci z
checig siegng po porcje tego makaronu.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie zardéwno na codzienny obiad, jak i na
eleganckag kolacje z przyjacidétmi. Mozesz przygotowac je
wczesniej i upiec tuz przed podaniem, co czyni je idealnym
wyborem, gdy spodziewasz sie gosci. Cannelloni ze szpinakiem
Swietnie komponuje sie z lekka satatka i lampka biatego wina.

Czy wiesz, ze..?

Cannelloni to makaron z ponad 200-letnig tradycjg. Jego nazwa
w jezyku wtoskim oznacza po prostu ,duze rurki”. Mimo prostej
nazwy, danie to stato sie podstawg wielu wyszukanych receptur
w kuchni wtoskiej 1 miedzynarodowej, zachwycajgc smakoszy na
catym Swiecie.


https://multicook.zgora.pl/blog/cannelloni-ze-szpinakiem/

Dla urozmaicenia

Jesli nie przepadasz za serem camembert, mozesz z powodzeniem
zastgpi¢ go tartym serem gouda lub ementaler. Dla bardziej
wyrazistego smaku dodaj do farszu odrobine gatki muszkatotowej
Llub posiekanej bazylii. Mozesz rdéwniez wzbogaci¢ sos 0 suszone
pomidory lub oliwki, tworzgac wtasng, niepowtarzalng wersje
tego klasycznego dania.



