Cannelloni z serem feta

Cannelloni z serem feta 1 warzywami
— klasyka w nowej odstonie

0dkryj wyjatkowe potaczenie smakéw w naszych cannelloni z
serem feta! To danie, ktdére zachwyca harmonig wyrazistego sera
i delikatnych warzyw. Rurki makaronowe wypeinione kremowym
szpinakiem i serem feta, otulone aromatycznym sosem warzywnym
i delikatng $mietang, tworzg kompozycje, ktdra zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia.

Dla kogo?

Cannelloni z serem feta to propozycja dla mitosnikdw
Srédziemnomorskich smakdéw i wegetariarskiej kuchni. Doskonale
sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas
spotkania z przyjacidétmi. To takze Swietna opcja dla osob
poszukujgcych petnowartosSciowego dania bez miesa, ktore
jednoczesnie jest sycgce i bogate w warzywa.

Na jaka okazje?

To eleganckie danie idealnie sprawdzi sie na niedzielny obiad
czy kolacje z bliskimi. Cannelloni z serem feta to réwniez
doskonaty wybdr na przyjecie w stylu wtoskim lub gdy chcesz
zaskoczy¢ gosci czym$ wyjagtkowym, a jednoczesSnie domowym i
przytulnym. Podane z lampkag wina i $Swiezg satatka, stworza
niezapomniany kulinarny duet.

Czy wiesz, ze?

Ser feta pochodzi z Grecji i tradycyjnie wytwarzany jest z
owczego lub koziego mleka. W potaczeniu ze szpinakiem tworzy
klasyczny duet smakéw znany z wielu $Srdédziemnomorskich potraw.


https://multicook.zgora.pl/blog/cannelloni-z-serem-feta/

Bazylig, ktdérg dekorujemy nasze cannelloni, nie tylko dodaje
aromatu, ale takze wspomaga trawienie i ma wtasciwosci
przeciwzapalne.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z nadzieniem, dodajac suszone pomidory,
oliwki lub orzechy pinii. Jes$li lubisz ostrzejsze smaki,
wzbogac¢ sos odrobing chili. Dla bardziej kremowe]j
konsystencji, dodaj do nadzienia ricotte lub mascarpone.
Cannelloni mozesz tez przygotowaé wczes$niej i przechowaé w
lodéwce, zapiekajac je tuz przed podaniem.



