Cannelloni z mozzarella 1
suszonyml pomidoramil

Cannelloni z mozzarella 1 suszonymi
pomidorami — wtoska uczta na Twoim
stole

Odkryj magie wtoskiej kuchni z naszym przepisem na cannelloni
z mozzarellag i suszonymi pomidorami! To danie, ktére %gczy w
sobie aksamitny sos pomidorowy, soczysty farsz miesny 1
kremowg mozzarelle, tworzgc harmonie smakow zamknietg w
rurkach al dente. Sekret tego wyjatkowego dania tkwi w
potaczeniu aromatycznych suszonych pomidordw, prazonych
orzeszkéw pinii i wysokiej jakosci mielonego miesa,
doprawionego mieszanka Knorr Naturalnie smaczne.

Dla kogo?

Cannelloni z mozzarellag to prawdziwa uczta dla mito$nikéw
wtoskiej kuchni i fandéw makaronéw w aromatycznych sosach.
Danie zachwyci zardéwno dorostych, jak i dzieci, ktére z
pewnoscig docenig kremowg konsystencje i *agodny smak. To
rowniez doskonata propozycja dla zabieganych o0s6b -
przygotowane wczes$niej, moze by¢ odgrzane na nastepny dzien,
zachowujac peinie smaku.

Na jaka okazje?

Rodzinny obiad, nieformalna kolacja z przyjacidétmi czy
weekendowy lunch — cannelloni sprawdzi sie w kazdej z tych
sytuacji! To danie, ktdére z tatwosScig nakarmisz wiekszg grupe
osob, a jego elegancki wyglad sprawi, ze go$cie poczuja sie
wyjatkowo. Podane z lekka satatkg i lampka wtoskiego wina
stworzy kompletny positek, ktory na ditugo pozostanie w
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pamieci.

Czy wiesz, ze?

Wyb6r odpowiedniego miesa ma kluczowe znaczenie dla smaku
cannelloni. Najlepiej sprawdzi sie mieszanka wotowiny
gulaszowej i %opatki wieprzowej, ktdéra zapewni idealna
rownowage miedzy smakiem a soczystoscig. Orzeszki pinii, cho¢
niewielkie, dodajg charakterystycznego, orzechowego aromatu,
ktéry doskonale komponuje sie z suszonymi pomidorami i
mozzarella.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z farszem dodajac szpinak, ricotte lub rézne
ziota. Mozesz tez przygotowal wersje wegetarianska, zastepujac
mieso mieszanka warzyw: baktazana, cukinii 1 papryki. Na
wierzchu, oprécz mozzarelli, posyp Swiezo startym parmezanenm,
a przed podaniem udekoruj dSwiezymi listkami bazylii dla
dodatkowego aromatu i koloru.



