Cannellonl z kurczakiem

Cannelloni z kurczakiem — klasyka w
nowej odstonie

Cannelloni z kurczakiem to doskonaty pomyst na rodzinny obiad,
ktory tgczy w sobie wtoskie tradycje z uniwersalnym smakiem.
Soczyste kawatki kurczaka, aromatyczne przyprawy i kremowy sos
beszamelowy tworzg harmonijne potgczenie, ktdére zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia.

Dla kogo?

To danie sprawdzi sie idealnie dla ca*ej rodziny. Dzieci
pokochajg kremowg konsystencje i delikatny smak, a dorosli
docenig bogactwo aromatdow i perfekcyjne potaczenie sktadnikoéw.
Cannelloni z kurczakiem to réwniez Swietna propozycja dla
oséb, ktore cenig sobie dania, ktdére mozna przygotowad
wczesniej i odgrza¢ przed podaniem.

Na jaka okazje?

Cannelloni z kurczakiem sprawdzi sie zaréwno na codzienny
obiad, jak i na nieformalng kolacje z przyjaciétmi. To takze
doskonaty pomyst na danie, ktdére mozna przygotowad z
wyprzedzeniem przed rodzinnym spotkaniem. Elegancko podane
bedzie réwniez odpowiednie na specjalne okazje.

Czy wiesz o tym?

Cannelloni to tradycyjny wtoski makaron w ksztat*cie rurek,
ktory idealnie nadaje sie do wypeiniania réznorodnymi
farszami. Nazwa pochodzi od wtoskiego s*owa ,cannello”,
oznaczajacego ,matg rurke”. W oryginalnej wersji cannelloni
wypetniano ricottg i szpinakiem, jednak z czasem pojawity sie
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liczne warianty tego popularnego dania.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do farszu — sprébuj dodacd
suszone pomidory, oliwki lub Swiezy szpinak. Beszamel mozesz
wzbogaci¢ szczyptg gatki muszkatotowej lub odrobing startego
parmezanu. Dla bardziej wyrazistego smaku, posyp gotowe danie
mieszankg tartych seréw i zapiekaj, az utworzy sie ztocista,
chrupiaca skorupka.



