Bulion z lanymi kluseczkami

Bulion z Tlanymi kluseczkami -
klasyka w nowej odstonie

Rozgrzewajgcy bulion z lanymi kluseczkami to doskonaty sposéb
na szybki, pozywny positek, ktéry rozgrzeje ciato i dusze. Ta
prosta receptura *gczy w sobie delikatnos¢ bulionu z kremowymi
kluseczkami, tworzac harmonijne potaczenie smakédw.

Dla kogo?

Ten aromatyczny bulion sprawdzi sie idealnie dla catej
rodziny. Szczegbélnie polecany jest osobom poszukujgcym
szybkiego, ale petnowarto$ciowego positku. Delikatne kluseczki
z parmezanem zachwycg zaréwno dorostych, jak i dzieci, ktére z
pewnoscig docenig ich kremowg konsystencje.

Na jaka okazje?

Bulion z lanymi kluseczkami to doskonaty wybér na chtodne dni,
gdy potrzebujesz czego$ rozgrzewajgcego. Sprawdzi sie jako
lekki obiad, sycgca przekaska lub elegancka przystawka podczas
rodzinnego obiadu. To réwniez idealne rozwigzanie na dni, gdy
czas nagli, a chcesz poda¢ co$ smacznego i pozywnego.

Czy wiesz, ze?

Technika lania kluseczek bezposrednio do gorgcego bulionu
pochodzi z tradycyjnej kuchni wtoskiej. Potgczenie z6ttka z
parmezanem nie tylko nadaje kluseczkom wyjgtkowy smak, ale
rowniez dostarcza cennego biatka. Natka pietruszki dodana na
koncu wzbogaca danie o witaminy i Swiezy aromat.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ bulion dodajac do niego drobno pokrojone
warzywa — marchewke, selera czy pietruszke. Dla bardziej
wyrazistego smaku, przed dodaniem kluseczek, wrzué¢ do bulionu
kilka ziaren ziela angielskiego lub 1i$¢ laurowy. Mozesz
rowniez zastgpi¢ parmezan innym twardym serem, jak pecorino
czy grana padano.



