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Bolońska Łódź Podwodna – Kulinarna
Przygoda dla Całej Rodziny
Odkryj  niezwykłą  Bolońską  Łódź  Podwodną  –  danie,  które
zachwyci nie tylko smakiem, ale i formą podania! Chrupiąca
bagietka wypełniona aromatycznym, mięsnym sosem bolońskim i
przykryta warstwą rozpuszczonego sera to prawdziwa uczta dla
podniebienia.

Dla kogo?
Bolońska Łódź Podwodna to idealna propozycja dla rodzin z
dziećmi, które szukają ciekawych alternatyw dla klasycznych
kanapek. Maluchy będą zachwycone kształtem „łodzi”, a dorośli
docenią bogaty smak sosu bolońskiego z nutą pikantnego chilli.

Na jaką okazję?
To danie sprawdzi się doskonale na nieformalne spotkania z
przyjaciółmi, podczas oglądania meczu czy jako pomysłowy lunch
w  weekend.  Możesz  je  również  zaserwować  na  przyjęciu
urodzinowym dla dzieci – gwarantujemy, że zrobi furorę!

Czy wiesz, że?
Tradycyjny włoski sos boloński (ragù alla bolognese) gotuje
się  nawet  kilka  godzin,  aby  mięso  nabrało  odpowiedniej
konsystencji i smaku. Nasza wersja z Knorr pozwala uzyskać
podobny efekt w zaledwie 10 minut!

Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  sos  o  pokrojone  pieczarki,  cukinię  lub
marchewkę.  Dla  bardziej  wyrazistego  smaku  dodaj  łyżeczkę
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suszonego oregano lub bazylii. Jeśli lubisz bardziej kremowe
sosy,  przed  podaniem  możesz  dodać  odrobinę  śmietany.  Dla
dorosłych możesz zwiększyć ilość chilli lub dodać kroplę sosu
tabasco.


