Bolonska fantazja

Bolonska Fantazja — Klasyka w Nowej
Odstonie

0dkryj naszg Bolonska Fantazje — wyjatkowe danie, ktére %gczy
w sobie tradycyjne smaki wtoskiej kuchni z formg eleganckiej
zapiekanki. Chrupigce ciasto, soczyste mieso z aromatycznymi
przyprawami Knorr oraz kremowa warstwa sera tworzg harmonijna
kompozycje, ktdédra zachwyci kazde podniebienie.

Dla kogo?

Bolonska Fantazja to idealne danie dla rodzin z dzieémi oraz
mitosnikéw kuchni wtoskiej. Potgczenie delikatnego ciasta z
soczystym farszem miesnym zadowoli zardéwno matych, jak i
duzych smakoszy. To réwniez Swietna propozycja dla oséb, ktére
cenig sobie dania jednogarnkowe — wszystkie sktadniki
zapiekajag sie razem, tworzac petnowarto$ciowy positek.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale jako obiad w gronie rodzinnym 1lub
podczas nieformalnego spotkania z przyjacidéimi. Mozesz
przygotowa¢ ja rowniez na wieksze przyjecie - wystarczy
podwoi¢ sktadniki i uzy¢ wiekszego naczynia. Boloniska Fantazja
to takze Swietny pomyst na kolacje w chtodniejsze wieczory,
gdy potrzebujesz czego$ rozgrzewajgcego i sycgcego.

Czy wiesz o tym?

Baza naszej zapiekanki wywodzi sie z tradycyjnego wtoskiego
ragu alla bolognese, ktdre w oryginalnej recepturze
przygotowuje sie przez kilka godzin. Nasza wersja z
przyprawami Knorr pozwala uzyska¢ ten sam gteboki smak w
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znacznie krotszym czasie!

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ farsz o posiekane pieczarki, cukinie 1lub
papryke. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj do miesa
tyzeczke suszonego oregano lub bazylii. Jesli 1lubisz
ostrzejsze dania, nie wahaj sie dodal szczypte chili.



