Boczek po wjejsku

Boczek po wiejsku z pardwka 1 serem

Tradycyjny boczek po wiejsku to danie, ktére rozgrzewa serce i
zotadek. Nasze wyjatkowe potagczenie chrupigcego boczku z
soczysta parowkg i rozptywajgcym sie serem tworzy prawdziwg
uczte dla podniebienia.

Dla kogo?

Ta prosta potrawa idealnie sprawdzi sie zaréwno dla
zapracowanych singli, jak i dla ca*ych rodzin. Dzieci
uwielbiajg potgczenie parowek z serem, a dorosli docenig
gteboki smak boczku i przypraw Knorr. To danie, ktére zadowoli
kazdego domownika!

Na jaka okazje?

Boczek po wiejsku to doskonaty pomyst na szybki obiad w $rodku
tygodnia, gdy brakuje czasu na gotowanie. Sprawdzi sie réwniez
jako sycgca kolacja po dtugim dniu pracy. Mozesz tez zaskoczyd
nim gosci podczas nieformalnego spotkania — proste sktadniki
tworzg niezwykle satysfakcjonujgcy efekt.

Czy wiesz o tym?

Sekret tego dania tkwi w odpowiednim czasie pieczenia.
Temperatura 120-180 stopni pozwala serowi idealnie sie
rozptyngé¢, jednoczesSnie nie wysuszajgc miesa. Przyprawy Knorr
nadajg potrawie gtebi smakowej, ktorej nie osiggniesz uzywajgc
zwyktej soli i pieprzu.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajgc pokrojone pieczarki razem z
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cebula lub posypaé przed podaniem $éwiezymi ziotami. Swietnie
smakuje roéwniez z dodatkiem papryki lub cukinii. Podawaj z
pieczywem lub ziemniakami, aby stworzy¢ petnowartosciowy
positek dla catej rodziny.



