Btyskawiczna satatka
jarzynowa

Btyskawiczna satatka jarzynowa -
klasyka w 15 minut

Kto powiedzia*, Zze przygotowanie pysznej satatki jarzynowej
musi by¢ czasochtonne? Nasza btyskawiczna wersja to prawdziwy
ratunek dla zabieganych! Wystarczy zaledwie kwadrans, by
stworzy¢ doskonatg kompozycje smakdéw, ktdora zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia. Sekret tkwi w
wykorzystaniu ugotowanych warzyw, ktdre pokrojone w drobng
kostke 1 po*gczone z kremowym sosem na bazie majonezu
Hellmann's, musztardy i chrzanu, tworza harmonijng ca%tos¢.
Dodatek chrupigcego ogdérka kwaszonego, soczystego jabtka i
stodkiego groszku dopeinia smaku tej klasycznej potrawy.

Dla kogo?

Ta satatka to prawdziwy ukt*on w strone mitos$nikéw tradycyjnej
kuchni. Jesli cenisz klasyczne smaki i sprawdzone receptury,
ten przepis jest wtasnie dla Ciebie! Btyskawiczna satatka
jarzynowa zachwyci zardwno starszych, jak i mtodszych
domownikéw, ktérzy doceniajg proste, ale wyraziste potaczenia
smakowe.

Na jaka okazje?

Satatka jarzynowa sprawdzi sie doskonale jako szybka kolacja
po pracowitym dniu, dodatek do obiadu czy element Swigtecznego
lub uroczystego stotu. Mozesz jg przygotowac¢ na rodzinne
spotkanie, imieniny czy urodziny — zawsze spotka sie z
uznaniem gosci i domownikodw.
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Czy wiesz, ze?

Warzywa ugotowane w miesnym wywarze nabierajg tagodniejszego,
gtebszego smaku niz te przygotowane w zwyktej wodzie. Kluczem
do idealnej konsystencji satatki jest pokrojenie wszystkich
sktadnikéw w kostke o podobnych rozmiarach — dzieki temu kazdy
kes bedzie zawierat petnie smakow.

Dla urozmaicenia

Podstawowy przepis mozesz wzbogaci¢ o ugotowane ziemniaki i
jajka, ktdére nadadzg satatce wiekszej sytosci. Jesli lubisz
wyraziste akcenty, dodaj kilka kaparow lub posiekang natke
pietruszki. Gotowg satatke podawaj solo lub z chrupigcym,
Swiezym pieczywem, ktore idealnie dopeini jej kremowg
konsystencje.



