Bitki Z zurawing Z
poledwiczki wleprzowej

Bitki z zurawing z poledwiczki
wieprzowej - klasyka w nowej
odstonie

Soczyste bitki z poledwiczki wieprzowej w towarzystwie stodko-
kwasnej zurawiny to prawdziwa uczta dla podniebienia. To
danie, ktore zachwyca prostotg przygotowania i wyrazistym
smakiem. Delikatne mieso, odpowiednio przyprawione aromatyczng
przyprawg do mies z rozmarynem Knorr, nabiera gtebi smaku
podczas duszenia z zurawing i pomidorami.

Sekret udanych bitek tkwi w odpowiednim przygotowaniu miesa —
grube plastry poledwiczki, delikatnie rozbite i z*ozone na
pot, zachowujag soczystos¢ nawet po obsmazeniu. Sos zurawinowy,
ktory powstaje podczas duszenia, nadaje potrawie wyjatkowego
charakteru, %*gczgc w sobie stodycz i kwaskowato$¢ owocédw z
aromatem cebuli i pomidoroéw.

Dla kogo?

Bitki z zurawing to propozycja dla kazdego mitosnika
wieprzowiny poszukujgcego nowych smakoéw. Docenig je zardéwno
tradycjonalisci, jak i osoby lubigce kulinarne eksperymenty.
To danie, ktére zadowoli nawet wybredne podniebienia.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdzg sie jako szybki obiad w ciggu tygodnia, ale
rownie dobrze moga uswietni¢ weekendowy positek w gronie
rodziny. Bitki z zurawing to takze elegancka propozycja na
Swigteczny stét czy przyjecie.
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Czy wiesz, ze?

Wieprzowina klasyfikowana jest w 5 réznych klasach (I, IIA,
IIB, III i IV) w zalezno$ci od jakosSci, zawartosci ttuszczu i
koloru miesa. Poledwiczka nalezy do najszlachetniejszych
czesci wieprzowiny.

Dla urozmaicenia

Bitki z poledwiczki wieprzowej z zurawing doskonale komponuja
sie z kaszg gryczang, ktdéra Swietnie wchtania aromatyczny sos.
Catos$¢ warto udekorowa¢ Swiezg natkg pietruszki, ktdéra nie
tylko dodaje potrawie koloru, ale takze wzbogaca jej smak.



