Bitki wotowe z pieczarkami 1
Smietana

Bitki wotowe 1z pieczarkami 1
smietang — klasyk polskiej kuchni

Delikatne bitki wotowe w kremowym sosie pieczarkowym to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Soczyste kawatki wotowiny,
rozbite na cienkie plastry, smazone do ztocistego koloru 1
duszone powoli w aromatycznym sosie, stajg sie tak miekkie, ze
dostownie rozptywajg sie w ustach. Pot*aczenie miesa z
pieczarkami i $mietang tworzy harmonijng kompozycje smakow,
ktéra zachwyca od pierwszego kesa.

Przygotowanie tego dania wymaga nieco czasu i cierpliwosci,
ale efekt koAcowy wynagradza kazdg minute spedzong w kuchni.
Sekret tkwi w powolnym duszeniu miesa, ktéore dzieki temu
nabiera wyjatkowej kruchosci i intensywnego smaku. Sos
pieczarkowy, wzbogacony S$mietang i natkg pietruszki, nadaje
potrawce aksamitnej konsystencji i gtebi smakowej.

Dla kogo?

Bitki wotowe w sosie pieczarkowym to danie, ktdére zadowoli
nawet najbardziej wybrednych smakoszy. Doskonale sprawdzg sie
zaréwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas przyjecia dla
przyjaciéot. Ich klasyczny smak docenig zaréwno dorosli, jak i
dzieci.

Na jaka okazje?

To wykwintne danie idealnie nadaje sie na rodzinne
uroczystosci, niedzielne obiady czy spotkania w gronie
najblizszych. Mimo swojej elegancji, bitki wotowe mozna
przygotowa¢ rowniez na zwykty obiad, gdy mamy ochote na cos
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wyjatkowego 1 mamy nieco wiecej czasu na gotowanie.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjne bitki wotowe przygotowuje sie z udzca, *opatki lub
ligawy. Te cze$Sci wotowiny sg odpowiednio wtdékniste i
soczyste, co sprawia, ze po odpowiednim przyrzadzeniu mieso
staje sie niezwykle kruche i aromatyczne.

Dla urozmaicenia

Bitki wotowe najlepiej smakuja podane z kaszg jeczmienng,
gryczang Llub jaglang. Doskonatym dodatkiem sg rdwniez
ziemniaki z wody lub purée ziemniaczane. Catlosc¢ warto
uzupetnic¢ swiezg surdwka lub kiszonymi ogoérkami, ktére
doskonale przetamujg kremowy smak sosu.



