Biaty blok czekoladowy =z
orzechami

Biaty blok czekoladowy z orzechami
— stodka klasyka bez pieczenia

Biaty blok czekoladowy z orzechami to prawdziwa peretka ws$radd
deserdow, ktére nie wymagaja piekarnika. Ten kremowy przysmak
Ygczy w sobie delikatnosc¢ biatej czekolady z chrupigca
teksturg prazonych orzechéw i herbatnikdéw. Przygotowanie jest
niezwykle proste — wystarczy podgrza¢ masto z mlekiem i
cukrem, doda¢ mleko w proszku, a nastepnie wzbogacié¢ mase
orzechami i pokruszonymi herbatnikami. Po doktadnym
wymieszaniu sktadnikéw, mase wyktadamy na blaszke i wstawiamy
do lodéwki na minimum 2 godziny. Sekret doskonatego smaku tkwi
w odpowiednim scht*odzeniu — im d*uzej blok odpoczywa w
lodéwce, tym lepiej smakuje!

Dla kogo?

Jesli dopiero zaczynasz swoja przygode z domowymi wypiekami
lub pieczenie ciast nigdy nie byto Twoja mochg strong, ten
deser jest stworzony dla Ciebie! Biaty blok czekoladowy to
przepis, przy ktérym nie musisz martwi¢ sie o zakalec czy
przypalenie — sukces masz gwarantowany za kazdym razem!

Na jaka okazje?

To idealny deser na kazda okazje, a nawet bez okazji!
Receptura zawiera podstawowe sktadniki, ktore prawdopodobnie
masz juz w swojej kuchennej szafce. Gdy niespodziewanie
najdzie Cie ochota na cos stodkiego, biaty blok czekoladowy
przyjdzie Ci z pomocg — szybko, prosto i pysznie!
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Czy wiesz, ze?

Blok czekoladowy byt niezwykle popularnym deserem w czasach
PRL-u. Jego popularnos¢ wynikata gtdéwnie z tatwo dostepnych
sktadnikéw, ktére mozna byto zdoby¢ nawet w czasach
niedobordéw. To prawdziwy klasyk polskiej kuchni, ktéry
przetrwat proébe czasu!

Dla urozmaicenia

Jasny kolor biatego bloku mozesz przetamaé¢ dodajac kolorowe
bakalie — suszone morele, zurawine czy rodzynki. Mozesz
rowniez eksperymentowa¢ z réznymi rodzajami orzechdéw lub doda¢d
odrobine skérki pomaranczowej dla cytrusowego aromatu.



