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Biała kiełbasa z soczewicą w sosie
pomidorowym
Tradycyjne smaki w nowoczesnym wydaniu! Nasza biała kiełbasa z
soczewicą  zapiekana  w  sosie  pomidorowym  to  doskonałe
połączenie  polskiej  klasyki  z  pożywną  soczewicą.  Danie
zachwyca  aromatem,  sycącym  charakterem  i  prostotą
przygotowania.

Dla kogo?
Idealna propozycja dla rodzin szukających pełnowartościowego
obiadu w przystępnej formie. Połączenie białka z kiełbasy i
roślinnej soczewicy sprawia, że danie jest nie tylko smaczne,
ale  i  pożywne.  Przypadnie  do  gustu  zarówno  miłośnikom
tradycyjnej  kuchni,  jak  i  osobom  poszukującym  nowych,
ciekawych  połączeń  smakowych.

Na jaką okazję?
Sprawdzi  się  doskonale  jako  niedzielny  obiad  dla  całej
rodziny, ale również jako propozycja na codzienny posiłek.
Możesz przygotować większą porcję i odgrzewać przez kolejne
dni  –  smak  tylko  zyskuje!  To  także  świetna  propozycja  na
spotkanie  z  przyjaciółmi  przy  stole,  gdy  szukasz  czegoś
oryginalnego,  ale  zakorzenionego  w  polskiej  tradycji
kulinarnej.

Czy wiesz o tym?
Biała kiełbasa to jeden z najbardziej rozpoznawalnych polskich
wyrobów  mięsnych,  tradycyjnie  kojarzona  ze  świętami
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wielkanocnymi. Połączenie jej z soczewicą to nie tylko ukłon w
stronę zdrowszego odżywiania, ale także nawiązanie do dawnych
tradycji kuchni polskiej, gdzie strączki często gościły na
stołach.

Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  danie  dodając  świeże  zioła  –  rozmaryn  i
tymianek dodadzą aromatu. Spróbuj także dodać do sosu łyżeczkę
wędzonej papryki lub odrobinę chili dla pikantnego akcentu.
Danie świetnie komponuje się z pieczywem czosnkowym lub kaszą
gryczaną zamiast tradycyjnych ziemniaków.


