Biata kietbasa pieczona w
winie

Biata kietbasa pieczona w winlie -
tradycja w nowej odstonie

Biata kiet*basa pieczona w winie to wyjatkowa propozycja na
Swigteczny stét, ktdéra *aczy tradycje z nuta kulinarnej
finezji. Soczysta kietbasa otulona aromatyczng marynata z ziodt
i przypraw, dopetniona s*odyczg cebuli i intensywnym smakiem
czosnku, nabiera szlachetnego charakteru dzieki dodatkowi
wina. Podczas pieczenia wszystkie aromaty przenikajg sie
wzajemnie, tworzac harmonijng kompozycje smakow.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitos$nikow tradycyjnej kuchni polskiej,
ktérzy ceniag sobie klasyczne smaki, ale sg otwarci na
kulinarne eksperymenty. Biata kietbasa pieczona w winie
zachwyci zardowno rodzine, jak 1 gosci, ktdérzy docenig
potaczenie prostoty przygotowania z wyrafinowanym smakiem.

Na jaka okazje?

Doskonata propozycja na wielkanocne $niadanie, ale roéwnie
dobrze sprawdzi sie podczas rodzinnego obiadu czy spotkania z
przyjaciéimi. To takze sSwietny pomyst na niedzielny obiad, gdy
mamy ochote na co$ wyjgtkowego, a jednoczesSnie prostego w
przygotowaniu.

Czy wiesz, ze?

Biata kieibasa to jeden z najbardziej rozpoznawalnych polskich
wyrobdéw miesnych, a jej potgczenie z winem to nawigzanie do
kuchni europejskiej. Wino nie tylko nadaje potrawie
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szlachetnego aromatu, ale takze sprawia, ze mieso staje sie
niezwykle soczyste i delikatne.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rodzajem wina — biate nada potrawie
lekkosci, czerwone gtebi smaku. Sprébuj doda¢ do marynaty
odrobine miodu lub suszone owoce, ktére wspaniale komponuja
sie z kietbasg i winem. Danie podawaj z pieczywem, chrzanem
lub domowymi marynatami.



