Biata kietbasa pieczona w
piwie

Biata kietbasa pilieczona w piwlie z
karmelizowana cebula

Tradycyjna biata kietbasa zyskuje nowy, gteboki smak dzieki
pieczeniu w aromatycznym piwie. To danie, ktdére zachwyca
prostota przygotowania i bogactwem smakdéw. Soczysta kietbasa
nabiera ztocistego koloru, a przyprawy nadaja jej
charakterystycznego aromatu.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikow tradycyjnej kuchni polskiej w
nowoczesnym wydaniu. Przypadnie do gustu zardéwno starszym, jak
i mtodszym pokoleniom, ktdre cenig sobie klasyczne smaki z
nuta innowacji. To propozycja dla oséb, ktdére lubig proste,
ale wyraziste w smaku potrawy.

Na jaka okazje?

Biata kietbasa pieczona w piwie sprawdzi sie doskonale jako
danie gtldéwne podczas rodzinnego obiadu, spotkania z
przyjacioéimi czy niedzielnego $niadania. To rdéwniez Swietna
propozycja na wielkanocny stot, gdzie biata kietbasa jest
nieodtacznym elementem tradycji.

Czy wiesz o tym?

Pieczenie kietbasy w piwie to metoda, ktdéra pochodzi z kuchni
niemieckiej i czeskiej, ale doskonale przyjeta sie w Polsce.
Piwo nie tylko nadaje kietbasie wyjatkowego smaku, ale réwniez
sprawia, ze mieso pozostaje soczyste i delikatne. LisScie
laurowe i ziele angielskie to przyprawy, ktére podkreslaja
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tradycyjny charakter dania.

Dla urozmaicenia

Karmelizowana cebula stanowi doskonate dopeitnienie pieczonej
kietbasy. Mozesz eksperymentowal z rodzajem piwa — jasne nada
delikatniejszy smak, ciemne bardziej wyrazisty. Danie Swietnie
komponuje sie z chrzanem, musztardg lub domowym keczupem.
Podawaj z pieczywem lub ziemniakami z koperkiem.



