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Barszcz czerwony z jajeczna wktadka

Tradycyjny barszcz czerwony zyskuje nowe oblicze dzieki
delikatnej wktadce z jajek. To klasyczne danie w nowoczesnej
odstonie, ktdére zachwyca gtebokim smakiem i aromatem. Bulion
Knorr stanowi doskonata baze, ktdora w potgczeniu z
koncentratem buraczanym tworzy intensywny, rubinowy wywar.
Dodatek wina i soku wisniowego nadaje cato$ci szlachetnej
kwasowo$ci i owocowej nuty.

Dla kogo?

Barszcz czerwony z jajeczng wktadka to propozycja dla
wszystkich mitosnikoéw tradycyjnej kuchni polskiej, ktérzy
cenig sobie klasyczne smaki w nowych kombinacjach. Doskonaty
wybor dla wegetarian poszukujacych sycgcych, rozgrzewajgcych
zup z dodatkiem biatka. Delikatny smak jajek $wietnie
réwnowazy wyrazisty charakter barszczu.

Na jaka okazje?

Idealny na chtodne, jesienne wieczory, gdy potrzebujemy czego$
rozgrzewajgcego. Sprawdzi sie zardwno jako elegancka
przystawka na rodzinnym obiedzie, jak i samodzielne danie na
codzienny positek. Barszcz z jajeczng wktadkg to roéwniez
ciekawa alternatywa dla tradycyjnego barszczu wigilijnego.

Czy wiesz, ze?

Dodatek soku wisniowego to sekret wielu polskich gospodyn,
ktédry nadaje barszczowi gtebszy kolor i subtelng stodycz.
Czosnek drobno posiekany, a nie przecisniety przez praske,
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uwalnia swOj aromat stopniowo, nie dominujac catego dania.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z ziotami! Oprocz tradycyjnej natki pietruszki,
sprébuj doda¢ sSwiezy koperek lub szczypiorek. Mozesz réwniez
wzbogaci¢ barszcz o tyzke kwasnej Smietany lub jogurtu
greckiego, co nada mu kremowej konsystencji 1 ztagodzi
kwasowosSc.



