
Bajeczny  torcik  dla
księżniczki lub księcia

Tęczowy Tort Księżniczki – Kolorowa
Uczta dla Oczu i Podniebienia
Wyobraź sobie zachwyt na twarzach gości, gdy pokroisz ten
bajeczny tort i ukażesz jego tęczowe wnętrze! Ten wyjątkowy
biszkopt z kolorową bitą śmietaną to prawdziwa uczta nie tylko
dla podniebienia, ale przede wszystkim dla oczu.

Dla kogo?
Ten  magiczny  deser  to  idealna  propozycja  dla  małych
księżniczek  i  dzielnych  książąt.  Dzieci  będą  zachwycone
kolorowym wnętrzem tortu, które wygląda jak wyjęte prosto z
bajki. To doskonały wybór na dziecięce przyjęcia, gdzie liczy
się efekt „wow” i słodka niespodzianka.

Na jaką okazję?
Tęczowy tort sprawdzi się idealnie na urodziny, imieniny czy
inne ważne wydarzenia w życiu dziecka. To również świetny
pomysł  na  kolorowe  zakończenie  karnawałowego  przyjęcia  lub
letniej imprezy w ogrodzie. Jego bajkowy wygląd sprawi, że
każda okazja stanie się wyjątkowa.

Czy wiesz, że…?
Mieszając zaledwie trzy podstawowe barwniki spożywcze możesz
uzyskać  aż  sześć  różnych  kolorów!  To  prosty  trik,  który
pozwala  stworzyć  tęczowy  efekt  bez  konieczności  kupowania
wielu  różnych  barwników.  Czerwony  z  niebieskim  da  fiolet,
niebieski  z  zielonym  –  seledyn,  a  żółty  z  czerwonym  –
pomarańcz.
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Dla urozmaicenia
Tort  można  udekorować  na  wiele  sposobów  –  kolorowymi
posypkami, owocami lub jak w naszym przepisie – cukierkami
m&m’s. Możesz również eksperymentować z kształtem tortu lub
dodać  między  warstwy  owoce,  które  będą  stanowić  świeży
kontrast dla słodkiej bitej śmietany.


